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01 | Kirjoittajat

BIA Innovator Campus CLG, Co Galway, Irlanti

Momentum Marketing Services Ltd., Leitrim, Irlanti

Centro de formacion de administracion y de hosteleria
S.L., Donostia - San Sebastian, Espanja

Fondazione Luigi Clerici, Milano, Italia

Savonia-ammattikorkeakoulu, Kuopio, Suomi
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https://biainnovatorcampus.ie/
https://momentumconsulting.ie/our-story/
https://www.savonia.fi/en/homepage/
https://www.cebanc.com/
https://www.clerici.lombardia.it/2.0/

02 | Miten opasta kdytetddn

Tama Waste2Worth hyvien kadytantdjen kokoelma on vuorovaikutteinen koulutuskokonaisuus ja
verkossa. Tama sisalto tarjoaa syvéallisemman, itseohjautuvan oppimismahdollisuuden, joka lisda
tietoisuutta ja toimii innoittajana. Se ohjaa kohderyhmia kokonaisvaltaiseen ldhestymistapaan
kestavan kehityksen koulutuksen kasittelemiseksi elintarvikealalla ryhtymalla toimiin konkreettisten
esimerkkien ja opetussisaltéjen avulla.

Kaikki yrityslogot, tietolahteet ja sosiaalisen median kuvakkeet ovat linkitettying, ja pyydéamme sinua
kdyttamaan kaikkia linkkeja tutustuaksesi yritysesimerkkeihin ja hyviin kdytantoihin tarkemmin.

VUOROVAIKUTTEINEN SISALTO ON TASSA
OPPAASSA MERKITTY NAILLA KUVAKKEILLA.

Follow Our Journey

in @ O

TOP VINKKI NOPEA JA HELPPO NAVIGOINTI
Palaa kokoelmaan - kayta selaimesi Siirry haluamaasi yritysesimerkkiin klikkaamalla
klikkausvaihtoehtoa palataksesi interaktiivista sisallysluetteloa.
takaisin.

Case studies Categorised by Country
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Waste2Worthin (W2W) tavoitteena on tarjota
kohderyhmillemme (ammatilliset
koulutuslaitokset, elintarvikealan pk-yritykset,
biotalouden sidosryhmat ja
alueelliset/maatalousvirastot) raataloitya
tukea tietoisuuden lisdamiseksi
elintarvikejatteen vaikutuksesta ymparistoon
ja talouteen erityisesti elintarvikealan pk-
yrityksille. Luomalla tietoisuutta ja
kartoittamalla lopulta vaéltettdvissa olevaa
jatetta elintarvikealan pk-yrityksissa
rohkaisemme niita INNOVATIIVISEEN
AJATTELUUN sen suhteen, miten ne voivat
laajemman yhteison kanssa  yhteistyota
tekemalld kayttad naitd jatteitd kestavalla
tavalla paremmin ja saada niista arvoa ja
taloudellista hyotya.

Ammatillisen koulutuksen
opettajat

Elintarvikealan pk-yritykset
Ensisijaiset elintarviketuottajat
ja biotalouden sidosryhmat
Aluekehitysvirastot

W2W-hankekumppanit kehittdvat ja luovat
yhteistyossa tyokaluja ja tukivalineitd, joilla
taytetaan ammatillisen koulutuksen
opettajien ja elintarvikealan pk-yritysten
taito- ja tietovaje ja annetaan heille valmiudet
ja valtuudet tunnistaa yhteys ruokajitteen
hyddyntamisen ja vaadittavien
ilmastotoimien valilla.

N&in ollen molemmat kohderyhmat, joilla on
tietoa ja tietoisuutta, voivat kehittdad ja
soveltaa siirrettavia taitoja (yhteistyo ja
ongelmanratkaisu) ja vélineitd, joilla voidaan
puuttua ruokahavikkihaasteeseen ja parantaa
sita, ja tulla Euroopan ja tulevaisuuden
muutoksentekijoiksi.

cular communities
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Hankkeen loppuun mennessa

seuraavat resurssit ovat saatavilla . -
hankkeen verkkosivustolla: wasteQworth

www.waste2worth.eu.

Siina esitelldan ja arvioidaan hyvia kaytantoja.
Kasikirja jatteiden hyodyntamismahdollisuuksista.

Naissa korostetaan jatteiden lahteita ja mahdollisia kayttotapoja.

Oppaassa annetaan kouluttajille kaytannon ohjeita koulutuksen
toteuttamista ajatellen.
Kestava ajattelua, kaytannat ja |lahestymistavat
elintarvikejatteen hydodyntamiseen.
Kaytanteiden yhteistoiminnan tyopajat.
Kohderyhmien ongelmanratkaisumatkalla.
: Tulevaisuuden askeleiden
kehittaminen kohti jatkuvaa kiertoa.

Project Activities
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https://waste2worth.eu/resources-tools/

04 | Tietoa julkaisusta

Maailmassa, jossa huoli kestdvyydestd ja resurssien sadstamisestd on jatkuvasti kasvussa, on
kiinnitetty yhda enemman huomiota ruokahavikin vahentamiseen ja jatteettomien kaytantdjen
kayttoonottoon kaikilla aloilla, my6s matkailu- ja ravitsemisalalla sekd pienissa ja keskisuurissa
elintarvikealan yrityksissa (pk-yrityksissa). Ndiden toimenpiteiden merkitysta ei voi aliarvioida, silla
niilla on myonteinen vaikutus ymparistéon ja ne voivat myds tuottaa merkittavida taloudellisia
hyotyja.

Elintarvikealan pk-yrityksilla ja ateriapalveluyrityksillda on tarkea rooli taloudessa, mutta ne myds
aiheuttavat huomattavan osan ruokahavikistda. Tuotannon ylijadmasta tarjoiltavien ruokien
kuluttamattomiin  annoksiin on lukuisia mahdollisuuksia vahentdaa tata jatetta koko
toimitusketjussa. Kiertotalouskaytantojen, kuten uudelleenkdyton, kierrdatyksen ja Iahteiden
vahentamisen, omaksuminen voi auttaa minimoimaan taman kielteisen vaikutuksen.

Ruokahavikin ehkaiseminen ei hyodyta ainoastaan ymparistoa vahentamalla
kasvihuonekaasupaast6ja ja saastumista, vaan silla voi olla myds mydnteinen vaikutus elintarvike-
ja matkailualan pk-yritysten taloudelliseen tulokseen. Vahentamalla hukkaan menevan ruoan
madrad nama yritykset voivat sdadstada osto- ja hadvittamiskustannuksissa, parantaa toimintansa
tehokkuutta ja parantaa mainettaan sosiaalisesti vastuullisina yrityksina.

Lyhyesti  sanottuna ruokahavikin  ehkdiseminen, nollajatekdytantdjen kayttoonotto ja
kiertotalouden toteuttaminen ovat elintarvikealan pk-yrityksille ja ravintola-alalle keskeisia tekijoita
niiden matkalla kohti ympadariston kestdavyyttd ja pitkdn aikavdlin taloudellista menestysta.
Asettamalla nama aloitteet etusijalle ne paitsi suojelevat maapalloa myds vahvistavat samalla
omaa liiketoimintaansa.

Tama neljan osallistujamaan hyvien kdytdntdjen yritysesimerkkien kokoelma voi olla hyédyllinen
esimerkki ndiden tavoitteiden saavuttamisessa. Se on ainutlaatuinen koulutusviéline kouluttajille
ja tuleville elintarvikealan yrittdjille, jotta he saavat kattavan kuvan Euroopan elintarvikealan
innovaatiosuuntauksista, ajureista ja mahdollisuuksista ja yritysten
selviytymismahdollisuuksista. Tama hyvien kdytdntéjen kokoelma on erityisen inspiroiva, koska
elamme ja tyoskentelemme ihmisten, planeetan ja voiton kannalta haastavina aikoina.
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Mika on hyva

kaytinto?

Tassa  hankkeessa hyvdlla  kdytannolla
tarkoitetaan  esimerkkia  elintarvikealan
yrityksestad/aloitteesta tai toimijasta, jonka
on osoitettu toimivan hyvin ja tuottavan
hyvia tuloksia. Valokeilassa oleva hyva
kdytantd on esimerkki onnistuneesta
kokemuksesta, joka on testattu ja validoitu

laajassa merkityksessd, joka on toistettu ja
joka ansaitsee tulla jaetuksi, jotta useammat
1 ihmiset voivat ottaa sen kayttoon.

Hyvan kaytannon yritysesimerkin
valintaperusteet:

Yhteenvetona voidaan todeta, etta W2W-kumppanit valitsivat hyvien
kaytantojen kokoelman esimerkit, koska ne ovat osoittautuneet:

- koska ne edustavat tehokkaimpia tapoja
saavuttaa tietty tavoite, ne voidaan ottaa menestyksekkaasti kayttoon, ja
niilla on ollut myonteinen vaikutus yhteiséihin.

- koska ne vastaavat
nykyisiin tarpeisiin vaarantamatta kykya vastata tuleviin tarpeisiin.
- koska ne on helppo oppia ja toteuttaa.
|ahestymistapa on olennaisen tarkea, koska se tukee yhteista
vastuunottoa paatoksista ja toimista.
- koska niita voidaan toistaa ja siten
mukauttaa samankaltaisiin tavoitteisiin erilaisissa tilanteissa.
- koska ne edistavat katastrofi-
/kriisiriskien vahentamista ja siten joustavuutta.

cular communities
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PIENTA EDISTYSTA JOKA

e oo

PAIVA TULEE LISAA

SUURIIN TULOKSIIN ASTI

Tama hyvien kaytintojen kokoelma on ainutlaatuinen

YRITYSESIMERKKI koulutusviline, joka kokoaa yhteen neljin osallistujamaan
monipuolisen tietamyksen ja tarjoaa kouluttajille ja

EN VO"V!A elintarvikealan pk-yrityksille taydellisen oppaan
KOULUTUSVALINE elintarvikejitteen hyédyntimisen tekijoista ja
ENA mahdollisuuksista Euroopassa. Tama kooste on erityisen

inspiroiva, koska elamme ja tyoskentelemme ihmisten,
planeetan ja voiton kannalta haastavina aikoina.

Kannustamme sinua kdyttamaan yritysesimerkkeja osana opetus- ja koulutuskaytantéjasi. Miksi?
kaytetdaan opetusvalineena, jolla osoitetaan teorian tai kasitteen soveltaminen todellisiin tilanteisiin.
fakta- ja kontekstilahtoinen. Ne luovat empatiaa paahenkil6ita kohtaan ja ovat lukijalle
merkityksellisia, koska ne liittyvat haasteeseen, joka on ratkaistava.
tapa loytaa kasite uudella tavalla.

Yritysesimerkkien avulla tapahtuvan opetuksen suurena etuna on se, ettd oppijat osallistuvat aktiivisesti
periaatteiden selvittimiseen abstrahoimalla esimerkeistd. Tama kehittda heidan taitojaan seuraavissa
avaintaidoissa:

Ongelmanratkaisu ja selviytyminen epaselvyyksista.

Kvantitatiiviset ja/tai kvalitatiiviset analyysivalineet tapauksesta riippuen.

Paatoksenteko monimutkaisissa tilanteissa .

Waste2Worth parantaa merkittdvasti elintarvikealan ja maatalous- ja elintarvikealan opiskelijoiden
koulutusta seuraavasti:
Lisataan niiden tietoisuutta ja sitoutumista ruokahavikki-innovaatioihin ja kiertovirtoihin
liiketoiminnan kasvun ja kestavyyden edistamiseksi innovatiivisten eettisten ratkaisujen avulla.
Tarjoamalla sovellettua alan panosta omaan ammatilliseen kehitykseensd, parantamalla tuloksiaan ja
avaamalla ovia tuleville suunnanmuutoksille ja sopeutumisille samalla kun saavutetaan parempia
tuloksia ihmisten, planeetan ja voiton kannalta.

©0 | creatimg circular communities
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PEDAGOGIIKKA

(Baregheh, A., Rowley, J., Sambrook, S., Davies, D. "Innovation in food sector SMEs", Journal of Small Business and

Enterprise Development).

Kun sovellat Waste2Worthin  hyvien
kaytantojen yritysesimerkkeja
koulutuksessasi/opetuksessasi, sinulla on
mahdollisuus kasitella erityisia pedagogisia

kysymyksia ja kehittaa
oppijoiden/opiskelijoiden korkeamman
asteen taitoja. Sovellamme

tapausmenetelmaal, joka perustuu
ammatillisen koulutuksen filosofiaan, jossa
tieto yhdistetddan suoraan toimintaan
(Boehrer, 1995). Tapausmenetelmd on
rikas ja tehokas lahestymistapa oppijoiden
kognitiivisten taitojen kehittamiseen. Se on
myds  joustava ldhestymistapa  siind
mielessd, ettd kouluttajat voivat kayttaa
sita vaihtoehtoisilla tavoilla.

Velenchik (1995) korostaa, ettd
tapausmenetelma! on motivaatio teorian
oppimiseen.  Erityisesti ammatillisessa
koulutuksessa kaytetdaan usein esimerkkeja
teoreettisten  kasitteiden  soveltamisen
havainnollistamiseksi. Meilld on kuitenkin
taipumus  kayttdaa esimerkkida teorian
vahvistamiseen, kun olemme ensin
opettaneet teorian, sen sijaan, etta
ajattelisimme teoriaa valineind, joiden
avulla  voidaan vastata  sovelluksen

asettamaan kysymykseen.

Ndin ollen padpaino on itse teoriassa, ja
sen soveltamista pidetaan usein
sivuseikkana.  Kun  opiskelijat  eivat
ymmarra teorian tarkoitusta,
oppimisprosessista tulee vaikeampi kuin
sen pitdisi olla, eivatkd he useinkaan saa
tarvitsemiaan vélineita haltuunsa.

Menetelmassal keskeiselld sijalla  on
ongelma, jonka oppilaat  joutuvat
ratkaisemaan. He huomaavat pian, etta
heilld ei ole tyokaluja, ja he alkavat etsia
niitd. He haluavat oppia teoriaa.
Tapausmenetelmaa voidaan myos kayttaa
erittain tehokkaasti oppijoiden
kognitiivisten taitojen asteittaiseen
siirtdmiseen tiedon, ymmartamisen ja
soveltamisen alhaisilta taitotasoilta
analyysin, synteesin ja arvioinnin
korkeampiin taitoihin. Taman Bloomin
(1956) alun perin ehdottaman
koulutuksellisen taksonomian avulla
oppijan taitojen kehittdminen on avoin ja
jasennelty l[ahestymistapa.

! Tapaustutkimuksen pedagogiikka | The Economics Network
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https://www.emerald.com/insight/content/doi/10.1108/14626001211223919/full/html
https://economicsnetwork.ac.uk/handbook/casestudies/

Yritysesimerkkien pedagoginen voima:

tapaustutkimusmenetelma tarjoaa -

Vakiintuneet tiedot reaalimaailman
kontekstissa;  case-menetelmda tukee ja
helpottaa perustietojen ymmartamista. Se
edellyttaa monenlaisen materiaalin
muistamista, mutta kyse on vain sopivan
tiedon mieleen palauttamisesta, ei valttamatta
sen merkityksen ymmartamisesta.
Yhdistettynd muuhun koulutussisaltoon case-
menetelmaa kaytetdan laajentamaan
tietamysta.

Ymmartaminen. Tama taito maaritellaan
seuraavasti:  kyky ymmartdaa  aineiston
merkitys. Silld voidaan osoittaa kadantamalla
aineistoa muodosta toiseen ja tulkitsemalla
aineistoa. Case-menetelma tukee ja helpottaa
perustietojen  ymmartamistd, koska se
perustuu tietoon reaalimaailman kontekstissa.

Sovellus. Tama on kykya kayttdaa opittuja
materiaalia  uusissa ja  konkreettisissa
tilanteissa (ts. ottaa vaikutusvaltaa ja soveltaa
oppimaansa mm. ruokajatteen
hyodyntamismatka). Oppilaat saavat 20 hyvan
kdaytannon esimerkin avulla kasityksen siit3,
miten  teoriaa  sovelletaan  todellisissa
tilanteissa.

Analyysi: Hyvat kdytannot edellyttavat, etta
opiskelijat purkavat monimutkaista tietoa,
luovat suhteita ja tunnistavat ongelmia.
Prosessiin  kuuluu  yleensd eri osien
tunnistaminen, osien viélisten suhteiden
analysointi ja asiaan liittyvien periaatteiden
tunnistaminen. Kuten jo mainittiin, analyysi
on tapausmenetelman keskiossa.

Synteesi. Tama taito tarkoittaa kykya koota
osat yhteen uudeksi  kokonaisuudeksi.
Prosessiin voi kuulua esimerkiksi oman uuden
lilketoimintamallin kehittamissuunnitelman
laatiminen tai uusien  mahdollisuuksien
tutkiminen, jotta pysytddn ajan tasalla
trendeistda ja ajankohtaisista tapahtumista
(esim. ilmastotoimet ja vihrea sopimus).

Arviointi. Kriittisellda arvioinnilla tarkoitetaan
kykya arvioida aineiston arvoa tiettya
tarkoitusta  varten. Kun oppijat ovat
analysoineet ja syntetisoineet tietyn
tapauksen, heidan olisi arvioitava
vaihtoehtoisia toimintatapoja tai strategioita,
joita hyvien toimintatapojen vyrityksellda on
kaytettavissaan. Tahan voi sisdltya jo tehtyjen
paatosten arviointi suhteessa mahdollisiin
vaihtoehtoisiin ratkaisuihin.

Hyvien kdytantdjen oppaan tavoitteena on herattaa kriittista ajattelua ja laajentaa elintarvikealan
yritysten, alkutuottajien ja ammatillisen koulutuksen jarjestdjien nakokulmia ja tietamystd
mahdollisuuksista innovoida elintarvikealaa niin, etta siitd tulee entistd tietoisempi ruokajatteen
hyodyntamisestd ja sanan kaikissa merkityksissa kestdva. Valtuuta oppijat joko ryhmissa tai
yksilollisessa oppimisessa ottamaan haltuunsa hyvan kadytannon yritysesimerkki ja purkamaan
keskeiset tiedot, jotta voidaan tunnistaa esiin tulleet ongelmat ja |6ytaa ratkaisuja ongelmiin.

Nain oppijat voivat:

-

0

%
Miiritetiidn \ / Tunnistetaan \ /Tehdaan

asiaankuuluvat mahdolliset paatoksia
tiedot {O ~ ratkaisut w ongelmien
& korjaamiseksi

Ongelman ja sen
parametrien
tunnistaminen

Muodostetaan
strategioita ja
toimintaideoita
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Ohjeita oppijoille

Jotta saat tayden hyddyn hyvien kdytantdjen yritysesimerkeistimme
oppimisessasi, kehotamme sinua ldahestymadan jokaista tapausta
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

* Tutustu perusteellisesti hyvan kdytdannon tapaukseen ja muotoile
omat mielipiteesi, ennen kuin jaat ajatuksiasi muiden kanssa
ryhmdssasi tai luokassasi. Sinun on kyettdva tarkastelemaan
kriittisesti esiteltya hyvaa kaytantoa, tunnistamaan
ongelmat/mahdollisuudet itse sekd pystyttdva tarjoamaan
ratkaisuja ja vaihtoehtoja. Ennen kuin tutkimuksesta keskustellaan
ryhmdn kanssa, sinun on kyettdvd muodostamaan oma
hahmotelma ja toimintatapa.

Kun sinulla on selkea kasitys hyvista kaytannoista, voit jakaa ideasi
ryhman muiden jasenten kanssa.

Keskustelkaa avoimesti tapauksesta ja kuunnelkaa muiden
ryhmanne ja luokkanne jasenten mielipiteita. )
Pohdi, miten alkuperéiset ajatuksesi muuttuivat ryhmakeskustelun .
tuloksena.

J
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}

creating circular



- N N han
w | creatimg circular communities



““ Yritysesimerkit maittain luokiteltuna

Irlanti

Italia

BiaSol

My Gug
Meade Farm
Cream of the Crop

jate 2 ruoka
jate = energiaa ja lannoitteita

jate - ruoka
jate - ruoka

Millstream Recycling jate = eldinten rehut

Food Cloud
Too Good To Go

Escatafood
Vackan

Paturpat
Delikatetxe

Calor Renove
Zelai Txiki

Ley
Biova
Orange Fiber

Naste
Banco Alimentare

Rice House

Helsieni
Kesko
ResQ Clubin
Honkajoki
Soil Food

BioPallo

jate > sosiaalinen hyoty
ruokahavikin valttaminen

jate = ruoka
jate = ruoka

jate - ruoka
jate = ruoka

jate = energia

ruokahavikin valttaminen

jate = ruoka

jate = elintarvikkeet

jate = tekstiili

jate = kauneustuotteet
jate > sosiaalinen hyoty
jate = rakennusmateriaali

jate = ruoka
jate = ruoka
ruokahavikin valttaminen

jate = rehu ja lannoite
jate 2 maanparannusaineet

jate 2 komposti - lannoite

A\




Biasa(

Sisarukset Niamh ja Ruairi perustivat BiaSolin vuonna 2020, kun he tajusivat, etta
ruokajatteen uudelleenkdyttd on toimiva tapa olla kestdavampi ja luoda terveellisia
elintarvikkeita. Kasityoldispanimotoiminnan nopea kasvu Irlannissa johti heidat
ensimmaiseen raaka-aineeseensa: panimoiden jatejyviin, jotka he hyddyntavat uudelleen
superjyviksi jauhetuiksi jyviksi.

Sen jalkeen he ovat investoineet suurempiin tiloihin ja lisaresursseihin liiketoiminnan
kasvattamiseksi. Hiljattain he julkaisivat lisdaa terveellisia ruokatuotteita, joissa
keskitytdadn jatteen minimointiin ja tarjotaan samalla ravintoarvoa. Tama kaksikko valittaa
ympadristostamme ja pyrkii tekemaan erittdin ravitsevia, jatteettomia elintarvikkeita, jotka
ovat helposti saatavilla Irlannissa. He taistelevat prosessoituja elintarvikkeita ja niiden
vahdista ravintoarvoa vastaan. Jokainen BiaSol-tuote on suunniteltu auttamaan kuluttajia
tekemaan parempia elintarvikevalintoja mahdollisimman yksinkertaisella tavalla. BiaSol-
tuotteet eivat ole vain hyvaksi sinulle, vaan ne myds maistuvat hyvalta.

BiaSol on sitoutunut rakentamaan jatteetdontda maailmaa. He |oytavat innovatiivisia
ratkaisuja ruokahavikkiin, jotka tukevat myds paikallisia yrityksia. Kierrattamalla ne tuovat
ensisijaisen ainesosansa korkeimman mahdollisen arvon. BiaSol on tehnyt yhteisty6ta
paikallisten irlantilaisten kasityolaispanimoiden kanssa tuodakseen ylijaamaviljan takaisin
elintarvikeketjuun.

Ympadristd ja kestdava kehitys ovat BiaSolin toiminnan ytimessa. Heiddan koko
lilketoimintansa  perustuu  kiertotalouden luomiseen. He poistavat useiden
panimoyhtididen jatteet (kdytetyt panimojyvat) ja pidentavat "jatteen" kayttoikaa
kayttamalla jyvat uudelleen ravitseviksi elintarvikkeiden ainesosiksi.

ircular communities
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Kierratetty ruoka
ontapa, jolla kuka
tahansawvoi estda

ruokahavikkia
ostamiensa
tuotteiden avulla.

BiaSol on saanut muutaman vuoden aikana useita
palkintoja. Suurimmaksi vaikutuksen mittariksi
voidaan kuitenkin mainita, ettd he ovat
kierrattdaneet 100 000 tonnia kaytettyd viljaa
vuonna 2023!

Muita saavutuksia ovat: BiaSol liittyi Upcycled
Food Associationiin, jonka tehtdavdna on edistaa
kierratysta yhtenda tarkeimmistd ratkaisuista
ilmastokriisin  lieventamiseksi ja  puolustaa
kierratyselintarviketeollisuuden etuja.

Ne saivat The Irish Times Innovation Award for
Manufacturing & Design -palkinnon vuonna 2021.
BiaSol julistettiin Love Irish Food Blas na hEireann
Bursary 2023 -apurahan voittajaksi Blas na
hEireann -ruokapalkinnoissa, ja se sai RDS:n
kestdavan maaseudun innovaatiopalkinnon.

Ne ovat sitoutuneet vahentamaan ruokahavikkia
allekirjoittamalla Irlannin ruokahavikkikirjan.

* Verkkosivusto
* Instagram

* Facebook

e Twitter / X

* YouTube
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https://www.upcycledfood.org/
https://www.upcycledfood.org/
https://foodwastecharter.ie/
https://www.biasol.ie/
https://www.instagram.com/biasolfoods/
https://www.facebook.com/biasolfoods/
https://twitter.com/BiaSolFoods
https://www.youtube.com/@biasol9472

MyGug on Fiona Kelleherin ja Kieran Coffeyn vuonna 2019 perustama yritys, joka on ottanut
kayttoon vihreda energiaa kayttdvan ruokajatejarjestelman koteihin ja elintarvikealan
yrityksiin Irlannissa. He suunnittelevat ja toimittavat mikromittakaavan madattamaoita, jotka
kayttavat anaerobisen madatyksen luonnollista prosessia elintarvikejatteen muuntamiseksi
kayttokelpoiseksi biokaasuksi ja nestemaiseksi biolannoitteeksi. Biokaasua voidaan kayttaa
suoraan kotona tai yrityksessa ruoanlaittoon tai lammitykseen, ja nestemaista biolannoitetta
voidaan kdyttdaa ruoan viljelyyn. MyGug haluaa intohimoisesti tukea asiakkaita
elintarvikejatteen havittamiseen liittyvien kielteisten ymparistdvaikutusten poistamisessa.
MyGug muuttaa taman ruokajatteen arvokkaaksi resurssiksi

MyGug on kumppani ymparistoystavallisessa ruokajatehuollossa. Muista malleista poiketen
MyGug-biomaddattamo toimii missda tahansa ilmastossa. Tama vapauttaa kayttdjat
darimmaisten  lampotilojen, vaihtelevan ilmankosteuden tai jopa kaupunki- ja
maaseutuympariston rajoitteista.

Maailmanlaajuinen ruokahdvikkiongelma on haaste yrityksille ja koko yhteiskunnalle.
Ruokahavikin kielteiset ymparistovaikutukset on hyvin dokumentoitu. MyGug antaa yrityksille
mahdollisuuden ottaa ruokajatteensa hallintaansa ja muuttaa se uusiutuvaksi energiaksi. Kun
kasittelet ruokajatettd lahella sen syntypaikkaa ja kestavalla tavalla, poistat mahdollisuuden
kontaminaatiosta muiden jatteiden kanssa, poistat jatteiden kerdilyajoneuvojen paastot ja
vahennat fossiilisten polttoaineiden kayttoa. Voisi luulla, ettd myonteiset asiat paattyvat
tahan, mutta ndin ei ole... Kun ruokajate on kadynyt lapi madatysprosessin, jossa vapautuu
energiaa biokaasun muodossa, jiljelle jad myds nestemainen lannoite. Tdmad nestemainen
lannoite on ihanteellisessa muodossa kasvien kayttoon. Tata nestemadistda lannoitetta
kutsutaan madatysjatteeksi, ja se sopii erinomaisesti uusien elintarvikkeiden kasvattamiseen.
MyGug hyodyntaa luonnon kierratysjarjestelmaa. Jatetta ei synny lainkaan.
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MyGugin suunnittelun ensisijaisena tavoitteena
on vahentaa ruokajatteeseen liittyvia
metaanipdastdja. Euroopan unionin tekemat
tutkimukset osoittavat, ettd suurin osa 28
jasenvaltiossa  syntyvastd ruokajdtteesta on
peraisin kotitalouksista. On arvioitu, ettd jokainen
EU:n kansalainen tuottaa noin 92 kiloa
ruokajatettd (ruokaa ja ruokajatteeseen liittyvia
syomakelvottomia osia) vuodessa. Tama vastaa
88 miljoonaa tonnia ruokajatettd, josta 46,5
miljoonaa tonnia on perdisin EU:n 28 jasenvaltion
kotitalouksista vuodessa. Biohajoavan jatteen
tehokas huolto ja kasittely on hallitusten kasvava
huolenaihe kaikkialla maailmassa. Jaannosjatteen
orgaaninen osa, jota ruokajate hallitsee, on
ongelmallista, koska se on madatettavaa, se
saastuttaa kierratettavaa materiaalia
yhdistetyissa jatteenkeraysjarjestelmissa ja
vapauttaa ilmakehddn metaania, kun se
sijoitetaan kaatopaikoille.

Tarkein menestys on vaikutus: Jopa pienin
MyGug-biomadattamo voi ottaa vastaan jopa 5,5
kiloa ruokajatetta paivassa. Se antaa jopa 3 tuntia
padivittdista keittoaikaa ja 11 litraa lannoitetta.
Edistat suoraan kestavampaa tulevaisuutta. Joka
ikinen paiva.

Yritys on kuitenkin my6s saanut tunnustusta
saavutuksistaan, ja vuonna 2021 MyGug paasi
National Startup Awards -kilpailun
ehdokaslistalle.

Vuonna 2022 heidat hyvdksyttiin Harvardin
ilmastoyrittdjien piiriin, heista tuli Seedcorn-
finalisteja ja heille myonnettiin 10 000 dollaria
AWS-pisteita.

Yritys on saanut paikalliselta yritystoimistolta ja
mikrorahoituksesta 60 000 euroa rahoitusta, ja se
on luokiteltu Enterprise Ireland High Potential
Startup -yritykseksi.

Vuonna 2023 MyGug nimettiin Climate Tech
Innovatoriksi ja voitti UCD:n toisen
kiihdyttamoohjelman AgTech- ja maatalous- ja
elintarvikealan start-up-yrityksille, ja myohemmin
se palkittiin Irish Timesin marraskuun kuukauden
yrittajana ja voitti Irish Timesin
innovaatiopalkinnon kestavyysluokan.
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https://mygug.eu/
https://www.instagram.com/my.gug/
https://www.facebook.com/MyGug1/
https://twitter.com/my_gug
https://www.youtube.com/channel/UC0ZDsxP7I0dZj7AYWDVfL1A

W

Perustuu Co. Meathissa toimiva Meade Farm Group kasvattaa, pakkaa ja jakelee
perunoita ja muita hedelmid ja vihanneksia. Kovan tyon, omistautumisen ja ennen
kaikkea rakkauden ansiosta perheviljelma on kasvanut pienestd perunantoimittajasta
paikallisille kaupoille kasvattimeksi, pakkaajaksi ja erilaisten vihannesten jakelijaksi
maanlaajuisesti toimiville vahittdiskauppiaille. Perustaja Philip vanhempi uskoo, ettd
laadukkaan ruoan tarjoaminen ihmisille on yhta jalo kutsumus kuin mitd on olemassa.
Meadesin seuraava sukupolvi seuraa hdnen jalanjalkidan; he uskovat edelleen, ettd
korkealaatuisten ja kestavien tuotteiden tuominen kuluttajille on todella arvokas yritys.

Se on nolla ruokahavikkid tuottava laitos, koska se on onnistuneesti toteuttanut
hallintastrategian, jonka avulla heikentyneet tuotteet ohjataan jalostus-/kuorintalinjoille,
yhteison  ruokapankkeihin, eldinten rehuksi ja rinnakkaistuotteiksi,  kuten
tarkkelystuotantoon. Yritys on pystynyt vahentamaan toiminnan ymparistovaikutuksia
vahentamalla havikkia ja varmistamalla, ettd kaikki jate paatyy loppukdyttoon, jolloin sen
arvo maksimoidaan koko toimitusketjussa.

Meade Farm Group oli tietoinen siitd, ettd noin 30 prosenttia tuotavasta sadosta havisi
ennen tuotantoa tai sen aikana, joten yritys perusti uuden valmisruokadivisioonan, jonka
tehtdvana oli pyrkia hydédyntamaan nama jatteet. Taman seurauksena yritys alkoi tuottaa
suuria maaria vahaarvoista harmaata tarkkelysta kuorituista perunoista. Kun perunoiden
kuivaus ja muut toimet, joilla pyrittiin tunnistamaan mahdollisia tuotteita eldinten
rehumarkkinoille, osoittautuivat kaupallisesti kannattamattomiksi, Meade Farm Group
keskittyi uudelleen ja lisasi investointejaan ja hankki tarkkelysuuttimen, jolla tuotetaan
elintarvikelaatuista natiivia perunatarkkelysta, mika on ollut menestyksekas hanke. Uusi
tuote luo tulovirran, mutta tukee myos yrityksen 1. luokan tuotteiden arvoa ja luo
lisdarvoa tuottajalle. Se tuottaa elintarvikelaatuista tarkkelysta, jota voidaan myyda
avoimilla markkinoilla (Irlannin ainoa kotimainen tarkkelysainesosa) tai kdyttda muissa
taydentavissa tuotteissa.

Kaikki Meade Food Groupin ylijaamatuotteet menivat varastojen rehuksi ja FoodCloudin
kaltaisille yhteison ruokapankeille, ennen kuin se investoi uuteen teknologiaan, jonka
avulla se voi tuottaa perunatarkkelysta myos ruokajatteesta. Yritys on nyt jatteeton laitos.
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MEADE FARM

mutta nyt se on liittynyt Bord Bian Origin Green -
ohjelmaan  sitoutuakseen virallisesti kestavan

kehityksen suunnitelmaan. Heidan kestavan
kehityksen toimintasuunnitelmansa sisaltaa
realististen, ennakoivien toimintatapojen

asettamisen, jotka lisdavat tehokkuutta ja antavat
yritykselle parhaan mahdollisen aseman terveen
tulevaisuuden saavuttamiseksi - ympariston, talouden
ja yhteiskunnan kannalta. Vastuullisuussuunnitelman
perusteet jakautuvat raaka-aineiden hankintaan,
tuotantoon ja sosiaaliseen kestavyyteen.

Maatilalla tapahtuva sadonmenetys on toinen ala,
jolla he katsoivat, ettd olisi olemassa parempia
vaihtoehtoja. Monien vuosien ajan
sadonkorjuukoneen |dapi pudonnut sato jatettiin
pellolle  kaytettavaksi lannoitteena  seuraavalle
sadolle, vyleensda nurmelle tai kevatohralle.
Pitkdaaikainen yhteistyokumppani FoodCloud ldhestyi
Meadeja  vuonna 2016  auttaakseen heita
perustamaan kerdysverkoston, ja he tukivat heita
mielelldadn, koska se auttaisi vahentamaan tilalla
tapahtuvaa sadonmenetysta. Gleaning-jarjestelmassa
pellolle jatetyt tuotteet keratdan ja jaetaan niita
tarvitseville. Sittemmin he ovat ottaneet verkostoon
uusia viljelijoita, uusia yritysten vapaaehtoisryhmia ja
kokeilleet kerdilya paikallisten koulujen kanssa. Nain
nuoret oppivat jo varhaisessa vaiheessa jatteiden
syntymisen  ehkdisemisestd, maataloudesta ja
vapaaehtoistydsta, joten kaikki osapuolet voittavat.

Meade Farm pyrkii aina tarjoamaan parasta laatua

olevia tuotteita ja toimimaan mahdollisimman

kestavasti.

Alan tunnustuksen saaminen nailla aloilla tehdyista

ponnisteluista on aina plussaa. Joitakin heidadn

palkintojaan ovat mm:

* Ulster Bankin Vuoden maatalousyritys -palkinto

* Food and Drink Business Awards - Vuoden kestava
tehdas

* Energia Food & Drink - Vuoden perheyritys -
palkinto

* Green Food & Beverage Awards - Paras kestdva
pakkausstrategia

* Green Food & Beverage Awards - Vuoden
yritysvastuualoite  yhteistydssd Food Cloudin
kanssa
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https://www.origingreen.ie/
https://www.origingreen.ie/
https://www.origingreen.ie/
https://www.meadefarm.ie/
https://www.instagram.com/meade_farm/?hl=en
https://www.facebook.com/meadefarm
https://twitter.com/meadepotatocom?lang=en
https://www.youtube.com/channel/UCEX7jWdbKKOShTngu2Ijiew
https://ie.linkedin.com/company/meade-potato-company

CREAM OF THE

Brasiliasta kotoisin oleva keittiomestari Giselle Makinde 16ysi ratkaisun ruokahavikkiin ja
perusti Cream of the Cropin vuonna 2020. Se on Dublinissa sijaitseva kestavan kehityksen
mukainen elintarvikeyritys, joka on erikoistunut artesaanigelatoihin ja jonka
toimintaperiaatteena on "zero waste, more taste". Yritys syntyi ajatuksesta pelastaa
"vinksahtanut ruoka", eli taysin syotava ruoka, joka normaalisti heitetddn pois, koska se ei
ole esteettisesti miellyttavaa, ja tuottaa herkullinen tuote, joka on valmis myytavaksi
supermarketissa. Yritys on saanut National Enterprise Award - GREEN SUSTAINABILITY 2023
-palkinnon, ja se on sitoutunut jatkamaan parantamista ja taistelua jatteettomyydesta.

Cream of the Cropissa pelastetaan ja jalostetaan ylijaamaruoan ainekset, jotka muuten
paatyisivat kaatopaikoille, ja ne muutetaan herkullisiksi gelatoiksi ja sorbeteiksi tai
suklaapaallysteisiksi herkuiksi. Tama tehdaan ilman keinotekoisia makuja, vareja tai
lisdaineita. Se on heidan paivittdinen tehtavansa, joka pyrkii tarjoamaan upeita tuotteita ja
taistelemaan paremman maailman puolesta! Tahdn mennessa 20 000 kiloa ruokaa on
pelastettu heidan taistelussaan ruokahavikkia vastaan, ja tama on tapahtunut vain kahdessa
vuodessa aloittessaan pienimuotoisena yrityksena.

Ymparisto ja kestava kehitys ovat kaiken Gisellen ja Cream of the Cropin toiminnan ytimessa.
Hanen koko liiketoimintansa perustuu kiertotalouden luomiseen. He valttavat ruoan
tuhlausta ja maksimoivat sen tavalla, joka selittda Zero waste, More Taste. Irlanti on
poikkeuksellisen suuri banaanien maahantuoja (vuonna 2021 maailman 39. suurin
banaanien maahantuoja), silla suuri kypsytys- ja jakelukeskus sijaitsee aivan paakaupungin
ulkopuolella (Fyffes). Tama tarkoittaa kuitenkin myos sitd, ettd usein huomattava maara
banaaneja voi paatya ruokahavikkiin. Taman ongelman ratkaisemiseksi Cream of the Crop
kuivattaa saamansa ylijaamabanaanit ja paallystda ne sitten korkealaatuisella suklaalla,
jolloin huonosti menestyneet banaanit saavat pidemman kdyttoian ja arvoa, ja ne pakataan
kompostoitaviin pakkauksiin, jotta jateongelmaa ei lisattaisi.
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https://www.instagram.com/p/Cs0p-zft-bQ/

SADON KERMA

@

Cream of the Cropin perustaja, mestari
ruokahavikin valttamisessa, pyrkii myaos
kayttamaan irlantilaisia tai paikallisia raaka-
aineita aina  kun mahdollista, erityisesti
maitotuotteiden ja maidottomien tuotteiden (he
kayttavat Flahavanin kauramaitoa) ja joidenkin
hedelmien, kuten mansikan osalta. Koska heidan
tuotteensa paddidea on kuitenkin tyoskennelld
ylijaamilla, periaatteessa kaikki, mita he hankkivat
(irlantilaisia tai ei-irlantilaisia), on tervetullutta.
Suurin  vaikutus voidaan kuitenkin arvioida
seuraavasti: he ovat pelastaneet yli 32 000 kiloa
hedelmia kaatopaikalle joutumiselta.

Muita saavutuksia ovat: Cream of the Crop Food
voitti Green Sustainability Award -palkinnon
National Enterprise Awards -kilpailussa.
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https://www.instagram.com/creamofthecropfood/
https://www.facebook.com/creamofthecropgelato
https://www.linkedin.com/in/giselle-makinde-b9b025203/

MILLSTREA
SREGYCIING
RECY CI.ING

Millstream Recycling Ltd aloitti toimintansa vuonna 1995 nimelld Millstream Power Ltd.
Perustaja Robert Hogg huomasi, ettd irlantilaiset elintarviketehtaat lahettivat valtavia
maaria ruokajatetta kaatopaikalle. Tasta aiheutui kaksi suurta kustannusta: tehtaalle
aiheutuvat kaatopaikkakustannukset ja valtavat ymparistokustannukset, jotka aiheutuvat
siitd, etta tuhansia tonneja elintarvikejatetta haudataan maan pinnan alle. Han tiesi, etta
suuri osa tasta "jatteestd" ei oikeastaan ollutkaan jatettd, vaan silla oli arvoa, arvoa
eldinten rehuna, biokaasuna, polttoaineena ja kompostina. N&in syntyi Millstream,
ensimmainen laatuaan Irlannissa.

Nykydan Millstream Recycling on erikoistunut elintarvike- ja juomajatteen,
sivutuotteiden, huonokuntoisten, vaurioituneiden ja vanhentuneiden materiaalien
poistamiseen valmistus-, tukku- ja vahittdiskaupan tiloista. Keratyt tuotteet muunnetaan
eldinten rehuksi, biokaasuksi, polttoaineiksi ja kompostiksi.

Ruokajatteen hierarkia on Millstreamin kierratysfilosofian ydin. Kun muut
elintarvikkeiden kierrattdjat saattavat ldhettdd materiaalia ensisijaisesti anaerobiseen
madatykseen tai lemmikkieldinten ruokaan, niiden ensimmdinen kohde on eldinten
rehusovellukset. Tama on hyddyllisempaa, koska ruoka saa pidemman kayttoian tai sita
voidaan optimoida ja se on prosessin aikana ymparistoystavallisempaa.

Millstream uskoo, ettd ylijdgdmaruoan kerdadamisessa ei ole olemassa yhta ainoaa kokoa,
joka sopii kaikille. Arvioimalla asiakkaan nykytilanteen ja yksilolliset tarpeet he raataloivat
keraysratkaisun juuri kullekin asiakkaalle, jotta materiaalin poistaminen olisi
mahdollisimman tehokasta. Jos kerdtty materiaali soveltuu kaytettavaksi eldinten
rehuna, he muuttavat ruokajatteen innovatiivisesti korkealaatuiseksi eldinten rehuksi
kehittyneen prosessointiteknologian avulla. He kayttavat huippuluokan
kuivausjarjestelmaa, joka kuivaa turvallisesti ylijaamaruoan, sailyttaa sen ravintoarvon ja
pidentaa sen sailyvyytta. Tama tekniikka varmistaa, ettd rehu tdyttda tiukat
turvallisuusstandardit, joten se soveltuu karjan kulutukseen. Sen jdlkeen ne jauhavat
jonkin verran kuivattua materiaalia. Tai he myyvat talteenotetun materiaalin myllyille,
rehuntuottajille tai maanviljelijoille. Heidan Iahestymistapansa tukee kiertotaloutta
vahentamalla ruokahavikkia ja muuttamalla sen arvokkaaksi resurssiksi.

Millstream Recycling kayttaa taysin integroitua toiminnanohjausjarjestelmaa, joka tarjoaa
taydellisen jaljitettavyyden kerayksesta loppukayttajalle.

Yritys on my0s ylpea siitd, etta se kayttaa omia aurinkopaneeleitaan ja vesiturbiineitaan.
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Suuri osa tasta
"jdtteestd" ei
ollut oikeastaan
lainkaan jdtettd,
vaan silld oli

arvoa.
- Perustaja, Robert Hogg

MILLSTREAM RECYCLING

@@.

Millstream Recycling on kestdavan kehityksen
huippuyritys,  joka  muuttaa  ruokajatteen
arvokkaaksi eldinten rehuksi, vahentaa
kaatopaikkajatetta ja tukee kiertotaloutta. Heidan
prosessinsa varmistaa myos, ettd materiaalin
lahdeyritykset tdyttdavat kestdvyyshaasteet ja -
madraykset. Niiden ruokajatteen hierarkkinen
lahestymistapa minimoi ymparistovaikutukset,
mutta tarjoaa myos kestdvdan  ratkaisun
elintarviketeollisuuden jatehuoltoon, mika
edistda myonteisesti laajempia
kestdvyystavoitteita eli jatteen vahentamista ja
resurssitehokkuuden edistamista.

Millstream Recycling pitdd erittdin tdrkeana
sertifikaattien ja saantelystandardien
noudattamista, mika takaa rehutuotteiden
turvallisuuden ja laadun.

Maatalous-, elintarvike- ja merenkulkuministeri®
(DAFM) on sertifioinut ne, ja ne noudattavat
tiukkoja EU:n sdaanndksia, kuten eldimista
saatavia sivutuotteita koskevaa asetusta ja
rehuhygienia-asetusta. Nama todistukset
osoittavat, ettd ne ovat sitoutuneet pitdmaan ylla
alan korkeita standardeja ja varmistamaan, etta
niiden prosessit ovat turvallisia, kestdvida ja
ympadristovastuullisia, ja siten rakentamaan
luottamusta asiakkaidensa kanssa ja edistamaan
kiertotaloutta.
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http://www.millstreamrecycling.ie/
https://www.facebook.com/MillstreamRecycling
https://www.linkedin.com/company/millstream-recycling/
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FoodCloud

FoodCloud on sosiaalinen yritys, joka pyrkii torjumaan ruokahavikkia seka ruokakoyhyytta
jakamalla ylijaamaruokaa uudelleen. FoodCloudin perustivat vuonna 2013 Iseult Ward ja
Aoibheann O'Brien, joilla on yhteinen visio siitd, ettd hyvaa ruokaa ei saa menna hukkaan.

------- INNOVAATIO/TEKNOLOGINEN LAHESTYMISTAPA

FoodCloudin liiketoimintamalli perustuu innovatiiviseen alustaan, joka helpottaa yritysten
ylijadmaruoan lahjoittamista hyvantekevaisyysjarjestoille virtaviivaisen ja tehokkaan
prosessin avulla. Nain se toimii: Yrityksen rekisterdinti: Yritykset, kuten supermarketit,
elintarvikkeiden tuottajat ja vahittdismyyjat, rekisteroityvat FoodCloud-alustalle. Nailla
yrityksilla on yleensa ylijaamaruokaa, joka on edelleen turvallista ja ravitsevaa, mutta jota
ei voida myyda ylituotannon, vanhentumispdivamaarien lahestymisen tai kosmeettisten
puutteiden vuoksi.

Ruoanluovutushalytykset: FoodCloud-alustan avulla yritys VOI lahettaa
lahjoitushalytyksen, kun silla on ylimaardistda ruokaa. Tama halytys sisaltaa
yksityiskohtaiset tiedot ruoan tyypista ja maarasta seka kerdyspaikasta ja -ajasta.
Hyvantekevaisyysjarjestdojen vertailu: Hyvantekevaisyysjarjestot ja yhteiséryhmat, jotka
ovat myds rekisteroityneet alustalle, saavat ilmoituksia saatavilla olevista
elintarvikelahjoituksista omalla alueellaan. Sen jalkeen ne voivat valita, ottavatko ne
lahjoituksen vastaan tarpeidensa ja elintarvikkeiden jakelukapasiteettinsa perusteella.
Kerays ja jakelu: Kun hyvantekevaisyysjarjestd on hyvaksynyt lahjoituksen, se huolehtii
elintarvikkeiden noutamisesta suoraan yrityksesta. Nain varmistetaan, etta ruoka paatyy
nopeasti sita tarvitseville, minimoidaan havikki ja maksimoidaan sen vaikutus.

Seuranta ja raportointi: Se tarjoaa yrityksille raportteja lahjoitettujen elintarvikkeiden
maarasta, ympadristovaikutuksista (esim. hiilidioksidipddstéjen vaheneminen) ja
sosiaalisista vaikutuksista (esim. tarjottujen aterioiden maard). Nama tiedot ovat
hyodyllisia yrityksille, jotka voivat osoittaa sitoutumisensa kestavaan kehitykseen ja
yritysten yhteiskuntavastuuseen.

FoodCloudin alustassa hyoddynnetaankin teknologiaa yksinkertaisen ja skaalautuvan
ratkaisun luomiseksi, joka vaikuttaa sekd ruokahavikkiin ettd ruokaturvattomuuteen ja
hyodyttaa seka yrityksia etta yhteis6ja. Taman ohella he kayttavat alustaansa kuitenkin
my0Os digitaalisena keskuksena tiedon jakamiseen. He ovat luoneet ja kehittdneet
monipuolisen valikoiman resursseja, joiden tarkoituksena on valistaa, sitouttaa ja
rohkaista myoOnteiseen muutokseen yhteisdissamme. Heidan kattava
opetusmateriaalivalikoimansa on kuratoitu kaiken tasoisille oppijoille sopivaksi. Olipa
kyseessa sitten utelias yksilo, yhteison ryhma tai voittoa tavoittelematon yhteiso,
elintarvikkeiden vahittdismyyja tai intohimoinen puolestapuhuja, heilld on jotain
merkityksellista kaikille.
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FOODCLOUD .

FoodCloudin vaikutus kestavaan kehitykseen on merkittava, erityisesti sen pyrkimyksissa
vahentda ruokahavikkia ja minimoida ymparistohaitat. Tuoreimpien raporttien mukaan
FoodCloud on jakanut onnistuneesti Iahes 300 miljoonaa ateriaa, mika vastaa yli 100 000
tonnin saastéa ruokahdvikiltd. Tama saavutus merkitsee yli 382 000 tonnin
hiilidioksidiekvivalenttipaastdjen vahenemistd, ja osoittaa sen roolin ruokahavikkiin
liittyvien ymparistdvaikutusten lieventamisessa.

Ohjaamalla ylijaamaruokaa yrityksilta hyvantekevadisyysjarjestdille FoodCloud saastaa
ruoantuotantoon liittyvia resursseja, kuten vettd, energiaa ja tyovoimaa, ja estad myos
kasvihuonekaasujen syntymisen, joka aiheutuisi ruoan hajoamisesta kaatopaikoilla.
FoodCloudin toiminta on hyva esimerkki siitd, miten teknologian hyddyntamiselld
voidaan luoda kestavampi elintarvikejarjestelma ja edistaa ilmastonmuutoksen torjuntaa.

FoodCloud on saanut viime vuosikymmenen aikana useita merkittavia palkintoja, jotka
korostavat sen vaikutusta ja innovatiivisuutta ruokahavikin vahentamisessa ja kestavan
kehityksen edistamisessa:

* Social Entrepreneurs Irelandin Impact Award -palkinto (2014): Palkinnolla
tunnustettiin FoodCloudin innovatiivinen lahestymistapa ruokahavikin torjuntaan ja
sen mahdollisuudet luoda merkittavia sosiaalisia vaikutuksia kaikkialla Irlannissa.

* Rethink Ireland Social Enterprise Development Fund Award (2018): Rethink Irelandin
kanssa solmitun kumppanuuden puitteissa FoodCloud sai taman palkinnon, jolla
tuetaan potentiaalisia yhteiskunnallisia yrityksia koko maassa.

* Women of Concern -palkinto (2018): Palkinto myodnnetdan naisjohtajille, jotka
edistavat merkittavasti sosiaalista oikeudenmukaisuutta ja sukupuolten tasa-arvoa.

*  Kumppanuuspalkinnot: FoodCloud on saanut useita tunnustuksia menestyksekkaista
kumppanuuksista suurten vahittaiskauppiaiden, kuten Tescon, Aldin ja Lidlin, kanssa,
jotka ovat auttaneet laajentamaan elintarvikkeiden uudelleenjakelua Irlannissa ja

Yhdistyneessa kuningaskunnassa.
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https://food.cloud/
https://www.instagram.com/foodcloud/
https://www.facebook.com/foodcloudireland/
https://www.linkedin.com/company/foodcloud/
https://twitter.com/foodcloud

Too Good To Go on yhteiskunnallisesti vaikuttava yritys, joka pyrkii vdahentamaan
ruokahavikkia yhdistamalla kuluttajat ravintoloihin, kahviloihin ja kauppoihin, joissa on
pdivan paatteeksi ylimaaraistd ruokaa. Sovelluksen kautta kdyttdjat voivat ostaa
"yllatyspusseja", joissa on myymatta jadnytta ruokaa huomattavasti edullisempaan
hintaan, mika estdda sen joutumisen pois heitettavaksi. Tama auttaa vahentdmaan
ruokahavikkia ja tekee ruoasta myds helpommin saatavilla olevaa ja edullisempaa
kuluttajille.

Too Good To Go toimii useissa maissa, myds Irlannissa, ja keskittyy vahvasti kestavaan
kehitykseen ja yhteisolliseen sitoutumiseen. Yritys on osa laajempaa liikettd, jonka
tavoitteena on edistdad kiertotaloutta muuttamalla mahdollinen jate arvokkaaksi
resurssiksi. Too Good To Go on toimillaan pelastanut miljoonia aterioita menemasta
hukkaan ja edistanyt siten maailmanlaajuista  taistelua  ruokahavikkia ja
ymparistovaikutuksia vastaan.

Too Good To Go kayttaa useita innovatiivisia ja teknologisia lahestymistapoja ruokahavikin
torjumiseksi, mukaan lukien:

Mobiilisovellusalusta: Too Good To Gon innovaation ydin on sen mobiilisovellus, joka
yhdistaa kayttajat paikallisiin yrityksiin, joilla on ylijdaamaruokaa. Sovellus kayttaa
paikkatietotekniikkaa nayttdadkseen kayttdjille |ahelld sijaitsevat ravintolat, kahvilat ja
kaupat, jotka tarjoavat 'yllatyspusseja", joissa on myymattomia elintarvikkeita
alennettuun hintaan. Nain kuluttajien on helppo [6ytaa tarjouksia, ja yritykset voivat
tehokkaasti hallita ylijadmavarastojaan.

Data-analytiikka: Too Good To Go hyoédyntaa data-analytiikkaa ruokahavikin
vahentamisprosessin optimoimiseksi. Analysoimalla tietoja kuluttajien kayttaytymista,
ruokahavikkitottumuksista ja liiketoiminnoista ne auttavat osallistuvia yrityksia
ennakoimaan paremmin ylijadmaa ja vahentamaan siten jatettd ennen sen syntymista.
Reaaliaikaiset varastopaivitykset: Sovelluksen avulla yritykset voivat paivittaa
ylijadmaruoan saatavuuden reaaliajassa. Nain varmistetaan, ettd asiakkaat saavat aina
viimeisimmat tiedot siitd, mitda on saatavilla, ja maksimoidaan mahdollisuudet myyda
ylijadmaruokaa ennen kuin se menee hukkaan.

Kestdavan kehityksen seuranta: esimerkiksi ruoan pelastamisella saastettyjen
hiilidioksidipaastdjen maaraa. Tama toiminto kannustaa jatkamaan osallistumista
korostamalla heidan toimiensa myonteista vaikutusta planeettaan.

Integrointi POS-jarjestelmien kanssa: Too Good To Go integroituu yritysten
myyntipistejarjestelmiin  (POS), jotta ylijddmaruoan tunnistaminen ja luettelointi
sujuvoituu. Tama vahentda yrityksilta vaadittavaa manuaalista tyota, jotta ne voisivat
osallistua alustaan, ja helpottaa niiden osallistumista ruokahavikin vahentamiseen.
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Too Good To Go on ottanut merkittavia askelia kestdvyyden edistamiseksi torjumalla
ruokahavikkia, joka on merkittavd ymparistdongelma. Alusta pelastaa miljoonia aterioita
hukkaan heittamiseltd, vahentda merkittavasti hiilidioksidipaastoja ja saastaa resursseja.
Edistamalld kiertotaloutta yritys varmistaa, ettd ylijddnyt ruoka jaetaan uudelleen sen
sijaan, ettd se heitetdan pois, mikd auttaa seka yrityksid ettd ymparistoa.

Too Good To Go lisaa myos tietoisuutta ruokahavikista sovelluksensa avulla ja valistaa
kayttajia heidan tekojensa vaikutuksista. Yritys toimii useissa maissa ja mobilisoi
miljoonia ihmisia ja tuhansia yrityksia taistelemaan ruokahavikkia vastaan, mika lisdaa sen
kestavyysvaikutuksia maailmanlaajuisesti. Nama toimet tekevat Too Good To Go:sta
kestavan kehityksen edellakavijan, joka yhdistaa innovatiivisen teknologian ja laajan
yhteisollisen sitoutumisen ruokahavikin vahentamiseksi maailmanlaajuisesti.

B Corp -sertifiointi: Tama tarkoittaa, etta se tayttaa sosiaalista ja ymparistétehokkuutta,
vastuullisuutta ja lapinakyvyytta koskevat korkeat standardit.

Todellinen menestystarina on kuitenkin numeroissa. Too Good To Go on lanseerauksensa
jalkeen laajentunut 17 maahan ja pelastanut yli 330 miljoonaa ateriaa havikilta. Silla on
95 miljoonaa kayttdjaa ja 160 000 liikekumppania, mikd on osoitus sen
maailmanlaajuisesta vaikutuksesta ja menestyksesta kestavan kehityksen alalla.

save

FOOD FROM BAKERIES, |
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https://www.toogoodtogo.com/
https://www.instagram.com/toogoodtogo.uk
https://www.facebook.com/toogoodtogoUK
https://www.linkedin.com/company/too-good-to-go
https://twitter.com/toogoodtogo
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Sardelliteollisuudessa syntyy huomattava maara jatettd suolaus- ja kypsytysprosessin
aikana. Katalonialainen keittiomestari Pere Planaguma on keksinyt keinon muuntaa
prosessin aikana poisheitetyt osat, kuten suolet, luut, veri ja leikkuujatteet, maukkaiksi
tuotteiksi, kuten moderniksi garumiksi. Sen sijaan, ettd nama osat perinteisesti
havitettdisiin tai kdytettdisiin kalajauhoksi ja eldinten rehuksi, nama sivutuotteet
hyodynnetdan nyt gastronomisten aarteiden tuottamiseen, jotka ilmentavat Valimeren
olemusta.

Sardellifileen valmistuksen jatetuotteet muunnetaan wuusiksi, kestaviksi Valimeren
makuelamyksiksi. Nama aromit sisaltavat puhdasta glutamiinihappoa ja parantavat ruoan
makua. Kokit voivat luoda ainutlaatuisempia ja aidompia ruokia, joissa on
voimakkaampia makuja, kdyttamalla naita tuotteita.

Raaka-aine, Engraulis encrasicholus, poistetaan pad, ja se pannaan sinisiin tynnyreihin,
joissa on suolavettd ja sardellia. Tynnyri suljetaan useiksi kuukausiksi, jotta proteiinin
entsymaattinen hajoaminen voi tapahtua, minka jalkeen kala otetaan talteen ja jaljelle
jadvasta seoksesta valmistetaan nykyaikainen garum.

Escatafood varmistaa kalan suolauksesta saatavien toissijaisten tuotteiden ldhteen ilman,
ettd se painostaa toimittajiaan, mika edistaa kiertotalouden ydinta.

Pere Planaguma, tunnettu espanjalainen kokki, on mullistanut ei-televisioitujen ruokien
alan kayttamalla kestdvia raaka-aineita. Hanen innovatiivinen yrityksensa Escatafood on
nyt lasna Ranskassa, Saksassa, Italiassa, Norjassa ja Englannissa. Planaguma toimii myds

Valenciassa sijaitsevan Pilar y Juaniton keittiomestarina, ja han aikoo aloittaa
konsultoinnin Dubaissa.
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https://www.instagram.com/escatagarum/
https://elpais.com/gastronomia/2024-01-15/escatafood-o-como-aprovechar-al-maximo-el-descarte-de-la-anchoa.html
https://es.e-noticies.cat/sociedad/escatafood-revolucionaria-empresa-catalana-chef-con-dos-estrellas-michelin

VACKA

Ana Luz ja Maxime Boniface perustivat Barcelonaan, Espanjaan,
elintarviketeknologiayrityksen, joka keskittyy innovatiiviseen kasvisjuuston tuotantoon
oliivioljysta ja fermentoidusta melonin siemenmaidosta. Heidan tuotteensa, Mozza ja
Pumpkin Chxddar, ovat maultaan parempia ja osoittavat kestavyytta ja elintarvikejatteen
hyodyntamista kiertoteitse.

Vacka kayttaa melonin siemenia kasvisjuoman uuttamiseen vaihtoehtona eldinmaidolle, jota
se kayttaa sulatetuissa tuotteissaan ja sisallyttdaa sen vahitellen kaikkiin tuotteisiinsa.

Melonin siemenia kdytetaan Vackan valmiissa valmisruokaliiketoiminnassa kasvisjuoman
valmistukseen, jossa on maitomainen maku, aromit ja ravintoaineet. Siemenista saadaan
myos korkeampi sulatuskyky kuin mantelipohjaisista kasvisjuomista. Vackan innovatiivinen
T&K-lahestymistapa keskittyy kasviperdaisen fermentoinnin nykytilan muuttamiseen ja
hyodyntamattomien jatevirtojen potentiaalin vapauttamiseen. Vacka tekee vyhteisty6ta
laitosten ja yliopistojen kanssa, jotta se pdasee kasiksi laajaan mikrobiologiseen biopankkiin
ja tunnistaa mikro-organismeja, jotka pystyvat fermentoimaan ja kasittelemaan kasviperaisia
substraatteja ja proteiineja.

Vegaanijuustoja valmistava Vacka on tehnyt yhteistyota Perisin kanssa uuden toimitusketjun
luomiseksi. Yrityksen toimitusjohtaja Luz Sanz uskoo, ettd Peris jakaa Vackan nakemyksen
kestavyydestd ja ymparistovastuusta. Arvostamalla laadukkaista elintarvikkeista saatavia
sivutuotteita uudelleen Vacka vaikuttaa osaltaan ympaéristdongelmien lieventdmiseen ja
tarjoaa lisdarvoa ja ravintoa. Elintarviketeknologiaa kehittavana startup-yrityksena Vacka etsii
sijoituskumppaneita, jotka jakavat sen arvot ja vision, ja keskittyy rahoitus-, tuotanto- ja
jakelukerroksiin, jotta se voisi vaikuttaa kestavalla tavalla elintarvikehuoltoon.
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Viiden vuoden kuluessa Vackan tavoitteena on nousta markkinajohtajaksi
juustovaihtoehtojen alalla ja tuottaa 1,1 miljoonaa euroa helmikuussa 2023. Heidan
tavoitteenaan on tavoittaa mahdollisimman suuri maara ihmisia vahittaismyyntiketjujen
ja ruokapalveluiden kautta, ja tavoitteena on tulla kuulluksi kaikilla kielilld ja tulla
nahdyksi laatutoimittajana.
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https://vacka.es/
https://www.instagram.com/vacka42/
https://www.facebook.com/vackabcn/
https://vegconomist.es/entrevistas/vacka-vegano-entrevistas-ana-luz/
https://www.vicenteperis.com/peris-vacka-sostenibilidad-semillas-melon-iv-gama-economia-circular/
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Udapa perusti vuonna 2016 Paturpatin, ja se on maataloustuottajien, yritysjohtajien ja
tyontekijoiden muodostama osuuskunta, jonka tarkoituksena on helpottaa sellaisten
perunoiden kadyttda, joilla on korkea kulinaarinen laatu mutta vahemman houkutteleva
visuaalinen ulkonaké.

Paturpat kehittdaa naista "ei-kiinnostavista" perunoista valmisruokatuotteita, niin sanottuja
5. tuotesarjan tuotteita vahittdiskauppaa, ravintoloita ja elintarviketeollisuutta varten.
Perustamisestaan lahtien Paturpatin lahtokohtana oli valmistaa syotavaksi tarkoitettuja
perunatuotteita, joiden aistinvaraiset laatuvaatimukset ovat korkeat, koska kuluttajat
vaativat nopeita ja helposti valmistettavia ruokia, mutta eivat halua menettaa perinteisen
keittion arvoa.

Vuonna 2020 syntyi uusi tuotemerkki UDAPA FACILA, joka on valikoima maukkaita, nopeita
ja helppokayttoisia tuotteita. Vuonna 2024 he odottavat tekevansa uusia investointeja
teollisen kapasiteettinsa lisaamiseksi.

Vuonna 1993 perustettiin  Udapa, maataloustuottajien, tyontekijoiden ja Iluotto-
osuuskuntien yhdistdava osuuskuntahanke, jonka tarkoituksena on tehostaa ja tehostaa
tuoreiden perunoiden tuotantoa ja markkinointia.

Vuonna 2016 Paturpat perustettiin laajan tutkimuksen ja yhteistyon avulla maatalous- ja
elintarviketeknologiakeskusten kanssa, jotta voidaan vastata kehittyviin
kuluttajatrendeihin. Tama osuustoiminnallisin arvoin toimiva yritys korostaa ihmisten
osallistumista ja kiertotalouden periaatteita. Se mukautuu markkinoiden tarpeisiin ja
trendeihin ja asettaa innovaation ja kestdvyyden mittapuuksi, silld Alavan osuuskunnan
valmistamat tuotteet tarjoavat kuluttajille mukavuutta ja terveyshyotyja, mutta myos
ratkaisevat ruokahavikkiongelman, silld ne arvostavat uudelleen niitd mukuloita, jotka
ovat ravitsevia, mutta jotka heitetdan pois, koska ne eivat tiyta esteettisia vaatimuksia.
Paturpatin perustamisella on ollut merkittava taloudellinen vaikutus, mistad on osoituksena
tyopaikkojen lisdantyminen ja yritysten kasvu hyvin lyhyessa ajassa. Udapa-tytaryhtio on
osoittanut kykynsa tunnistaa uusia markkinamahdollisuuksia ja laajentanut ldsndoloaan
seka elintarviketeollisuudessa ja HORECA-kanavassa ettd vahittdiskaupassa Udapa facil -
brandin avulla.

Paturpat, joka valmistaa mukavuus- ja terveystuotteita, on vaikuttanut merkittavasti
talouteen lisaamalla tyollisyytta ja yritysten kasvua. Udapa-tytaryhtié on tunnistanut uusia
markkinamahdollisuuksia elintarviketeollisuudessa, HORECA-kanavassa ja
vahittaiskaupassa Udapa facil -brandin avulla.

w 5 N Sam
N | creatimg circular communities




Paturpat voitti Fruit Attraction -tapahtumassa
vuonna 2017 Lanzadera-palkinnon, jolla
palkittin  sen erinomainen innovaatio- ja
yrittdjyyshanke hedelma- ja vihannesalalla.

Paturpat saa BTEM 2024  -palkinnon
markkinainnovaatioiden kategoriassa
innovatiivisesta 5. valmisperunasta, joka vastaa
ruokahavikkiin ja tarjoaa kdyttomukavuutta ja
terveyshyotyja samalla kun se kdyttaa uudelleen
ravitsevia mukuloita, jotka usein heitetdan pois.

Tuomaristo kiitti Paturpat-hankkeen taloudellisia
vaikutuksia ja mainitsi tyollisyyden ja yritysten
kasvun lisdantyneen. Udapan tytaryhtio tunnisti
uusia markkinamahdollisuuksia elintarvikealalla,
HORECA:ssa ja vahittaiskaupassa, mikd osoittaa
sen kykya tunnistaa uusia
markkinamahdollisuuksia.

Paturpatin kasvuennusteet vuoteen 2026 asti
osoittavat potentiaalia ja kunnianhimoa, ja sen
lilkevaihto on ollut yli 20 miljoonaa euroa sen
perustamisesta ldhtien seitseman vuotta sitten.

BTEM-palkinnot

BASQUE FOOD CLUSTERIin ja AZTI:n tukemilla
BTEM-palkinnoilla palkitaan alueen baskilaisten
elintarvikeyritysten innovatiivisia toimia.
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https://paturpat.com/
https://www.linkedin.com/company/paturpat-sociedad-cooperativa
https://www.facebook.com/paturpat/
https://udapa.com/

DeliKatetxe on paikallinen yritys, joka myy Baskimaan ja Navarran hotelli- ja ravintola-
alan liemia, joita on saatavilla kaupoissa, lihakaupoissa, gourmet-liikkeissda ja
supermarketeissa. Kaikki tuotteet valmistetaan baskimaisten ja navarralaisten maatilojen
- Baserritarras - vapaana pidetyista kanoista.

Baserritarras (baskinkieliset maanviljelijit) kasvattavat kanoja erityiselld huolenpidolla
(pienilla tiloilla, joilla kdytetddan luonnonmukaista rehua ja omistautumista) ja tarjoavat
Eusko-merkkid, Reyno Gourmet -merkkid ja luomumunia. Eusko-merkki on takuu- ja

laatumerkki, jonka graafinen merkki on K. Merkkia kaytetdadan Euskadin
itsehallintoalueella tuotettujen ja jalostettujen maatalouselintarvikkeiden
tunnistamiseen, joiden laatu, erityislaatu tai ainutlaatuisuus ylittaa yleisen keskiarvon.
Vuonna 2019 elintarvikeosuuskunta DeliKatetxe pyrki hydodyntamaan kananlihan vahaista
kaupallista myyntia munintajakson jdlkeen. Kyseessa on vapaan kananlihan tuotantoa
harjoittava yritys, joka perustettiin Baserritarran naisen suositeltua sita. Yksi perustajista,
Edurne Garcia Arrieta, muutti kanat kanaliemeksi ja aloitti tuotantotehtaan Elorriossa
vuonna 2021.

Kana, joka oli aikoinaan erittdin arvostettua lihaa, oli kadonnut keittidistamme
laajamittaisen kanankasvatuksen kustannustehokkuuden vuoksi. Kanojen kiintedmman
luonteen ja pidemman kypsennysajan ansiosta saadaan ravitsevaa, runsaasti proteiinia
sisdltdavaa lihaa, jolla on rikas makuprofiili. DeliKatetxe tarjoaa paikallisilta perhetiloilta
peraisin olevaa hitaasti kypsytettyd, vapaana kasvatettua kanaa, joka sopii ruokien
lisukkeeksi tai sellaisenaan nautittavaksi. Yritys kdyttdaa luonnollista kuorintamenetelmaa
kirkastettujen liemien valmistukseen, mikd on saanut huomiota tuotemerkkien
keskuudessa, ja se jakelee nyt kana- ja lihakonsoméa Eroski Seleqtia -tuotemerkilla, joka
on steriloitu, kuiva tuote, joka ei vaadi kylmavarastointia. Kananlihan tahteita kdytetaan
erilaisiin tuotteisiin, kuten konfitteihin, lihapulliin, kastikkeisiin ja lemmikkieldimille
tarkoitettuun luuliemeen. Ihmisravinnoksi tarkoitetun liemen valmistuksen jalkeen luita
kasitellaan edelleen yli 20 tuntia lemmikkieldinliemen valmistamiseksi.
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https://www.reynogourmet.com/
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Yritys hankkii raaka-aineet paikallisilta tuottajilta,
baserrilta, jotka kasvattavat eldaimia huolella ja
ympadristdd kunnioittaen, ja kayttaa lihaa ja
vihanneksia Elorriossa sijaitsevista tehtaista, jotka
on sertifioitu eldinten hyvinvoinnin osalta.
Kaytdamme 100-prosenttisesti vapaan kanan
kanoja, joilla on Eusko-merkki, luomu- tai Reyno
Gourmet -munia, jotka on kasvatettu paikallisilla
tiloilla, joilla on padsy laitumelle ja joilla on
eldinten hyvinvointisertifikaatti.

Baskimaassa sijaitseva suuri tehdas tuottaa
energiaa  aurinkopaneeleilla ja  vahentaa
energiankulutustaan innovatiivisilla
tuotantoprosesseilla. He hankkivat kanat pienilta
tuottajilta ja kayttavat aurinkoenergialla toimivia
kattiloita keittddkseen kanaa, lihaa ja vihanneksia
maukkaaksi liemeksi, edistdvat kiertotaloutta ja
perinteisia resepteja seka perustavat
osuuskunnan tata kunnianhimoista hanketta
varten.

Taman perinteiden ja nykyaikaisuuden
yhdistelman ansiosta he voivat valmistaa
tuotteensa mahdollisimman vdhan resursseja
kayttaen.

Vuonna 2024 Eroski Seleqtia aloitti kanan- ja
lihakonsommen jakelun, joka on steriloitu kuiva
tuote, joka on kehitetty osana Straight2Market-
hanketta, jonka on toteuttanut EIT Food, johtava
eurooppalainen innovaatioyhteiso
maatalouselintarvikealalla.

DeliKatetxe on lanseerannut Weson, luulienta
sisaltavan koiran- ja kissanruokasarjan, jonka
tavoitteena on parantaa ruoansulatusta ja
nivelten terveyttd. Tuotemerkkia jaetaan nyt
Espanjassa ja Portugalissa, ja sita voidaan vieda
Eurooppaan, Yhdysvaltoihin ja Etela-Amerikkaan.
DeliKatetxen perustaja aikoo tehda yhteistyota
Leartikerin  kanssa  kanapateen luomiseksi,
valmistaa marinoituja kanankoipia paikallisen
luomuviinietikan tuottajan kanssa ja valmistaa
vihannesliemia Weso-brandille. He pyrkivat
kasvamaan orgaanisesti hankkeidensa rinnalla.
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Calor ‘i

Calor Renove kuuluu energiakonserniin, jolla on yli 25 vuoden kokemus oljyenergian
jakelusta. José Dominguez Cazorla perusti sen vuonna 2012 Cordobassa, Espanjassa, ja se
on omistautunut yksinomaan uusiutuville ja ekologisille energialdhteille, jotka
kunnioittavat ymparistdd, vahentdvat riippuvuuttamme ulkoisista |ahteistd ja tuovat
huomattavia taloudellisia sadstoja sekd suojelevat Espanjan metsavaroja.

Yritys keskittyy erilaisten biomassalammitysjarjestelmien, kuten pelletti-uunien, jotka ovat
suosittu biomassalammitysmuoto, toimittamiseen ja asentamiseen. Pelletti-uunissa
poltetaan pelletteja, jotka on valmistettu tiivistetyista orgaanisista jatemateriaaleista,
kuten puuhakkeesta, sahanpurusta ja muista biomassajatteistda, kuten mantelikuorista ja
oliivin kuorista. Nama kiukaat on suunniteltu tehokkaiksi ja ymparistoystavallisiksi, ja ne
tarjoavat kestavan lammitysratkaisun.

Calor Renove tarjoaa myoOs erilaisia biomassapolttoaineita, jotka ovat valttamattomia
niiden lammitysjarjestelmien toiminnalle:

1. Puupelletit: Valmistetaan tiivistetyista sahanpuruista, joita saadaan puuteollisuuden,
metsdanpuhdistuksen, karsinnan jne. jatteind, ja ne ovat vyleinen ja tehokas
biomassapolttoaine. Ne ovat tunnettuja suuresta energiatiheydestdan ja alhaisesta
kosteuspitoisuudestaan, mika tekee niista tehokkaan [ammonlahteen.

2. Oliivikivet: Oliivikivet ovat oliividljyn tuotannon sivutuote. Niita arvostetaan niiden
korkean lampoarvon vuoksi, ja ne ovat kestdva tapa kayttda maatalousjatetta
uudelleen. Oliivikivista saatu energia maksaa 90 prosenttia vahemman kuin
dieselpolttoaine. Sen saanti on taattu Andalusian maatalousalan suuren
oliivituotannon ansiosta.

3. Mantelin kuoret: Mantelin kuoret, jotka tavallisesti havitetddan maatalousjatteena,
voidaan myos kayttaa biomassapolttoaineena. Ne tarjoavat tehokkaan, uusiutuvan ja
ymparistoystavallisen  [ammitysvaihtoehdon, jossa  paikalliset = maatalouden
sivutuotteet hvodvnnetdan energian tuottamiseen.
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Jos teet puusta
polttopuuta, se
voi palaa sinulle,
mutta se ei endd
kuki eikéd tuota
hedelmaa.

- Rabindranath Tagore

e Verkkosivusto
* Twitter / X
* Facebook

CALOR RENOVE

Calor Renove on yritys, joka on sitoutunut
kestdavaan kehitykseen erityisesti
biomassapolttoaineiden  tuotannossa. Niiden
kestavaan kehitykseen tahtdaviin toimiin kuuluvat
mm:

Kestava hankinta: Nain vahennetdan
kuljetuspdastoja ja tuetaan paikallista taloutta. Se
kayttda maa- ja metsataloudesta perdisin olevaa
jdannosbiomassaa varmistaen, etta raaka-aineet
ovat uusiutuvia eivatka edistda metsakatoa.
Hiilijalanjdljen pienentaminen: Calor Renoven
tuotantoprosessi on suunniteltu siten, ettd
hiilidioksidipadstot ovat mahdollisimman pienet.
Kayttamalla biomassaa yritys vahentda osaltaan
kokonaishiilijalanjalkea fossiilisiin polttoaineisiin
verrattuna.

Energiatehokkuus: Ne ovat investoineet

nykyaikaisiin, energiatehokkaisiin
tuotantolaitoksiin. Nama laitokset on optimoitu
vahentamaan energiankulutusta

biomassapolttoaineiden tuotannossa, mikd lisaa
entisestdaan niiden toiminnan kestavyytta.

Jatteiden minimointi: Tama tapahtuu koko
tuotantoprosessin ajan. Kayttamalla sivutuotteita
ja varmistamalla, ettd biomassan jokainen osa
kaytetdan tehokkaasti, Calor Renove vahentaa
syntyvan jatteen maaraa ja edistaa kiertotaloutta.
Yhteison sitoutuminen ja koulutus: Calor Renove
toimii aktiivisesti yhteistydssa yhteison kanssa
edistddkseen biomassapolttoaineiden etuja ja

valistaakseen yleis6a kestavista
energiakdytannoista. Yhtio tukee aloitteita, jotka
edistavat uusiutuvien energialdhteiden

kayttoonottoa, ja pyrkii lisddamaan tietoisuutta
energiavalintojen ymparistovaikutuksista.

Sertifikaatit ja vaatimustenmukaisuus: Yritys
noudattaa tiukkoja ymparistomaarayksia ja silla
on sertifikaatit, jotka todistavat sen
biomassatuotteiden kestavyyden. Nama
sertifikaatit antavat kuluttajille varmuuden siit3,
etta Calor Renoven tuotteet ovat
ympadristoystavallisia ja vastuullisesti tuotettuja,
mikd vastaa hyvin kestdvien energiaratkaisujen
kasvavaa kysyntda Espanjassa.
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Zelai Txiki sijaitsee Donostian/San Sebastianin Grosin kaupunginosan ylapuolella
sijaitsevilla kukkuloilla, ja se on arvostettu ravintola, joka tunnetaan baskikeittiostaan ja
terassiltaan avautuvista upeista kaupunkinakymistd. Keittiomestari Juan Carlos Caron
johdolla Zelai Txiki tarjoaa erikoisruokaa, joka sisaltda kestavia kdytantoja. Ruokalistalla
on erinomaisia ruokalajeja, kuten kermaista riisid simpukoiden kanssa, grillattua villia
piikkikampelaa valkosipulin ja oliividljyn kera sekd Segovian tyylistd mokkapossua. Nama
ruokalajit sekd luonnonkaunis ruokailukokemus saavat paikalliset ja vierailijat palaamaan
takaisin.

Zelai Txiki -ravintola muutettiin pandemian seurauksena jatteettomaksi laitokseksi, kun

pohdittiin syvallisesti, miten toimintaa voitaisiin parantaa valiaikaisen sulkemisen aikana.

Alan kollegojen avulla he toteuttivat strategioita jatteen minimoimiseksi ja kestavyyden

maksimoimiseksi.

Seka ymparistoa etta yritysta hyodyttavia kdytantéja ovat:

* Oma vihannespuutarha: he ottivat kdyttéon tyhjan maan kasvattaakseen omia
vihanneksia, joita hoidetaan Michael Grosin kuukalenterin mukaan.

* Sadeveden kerdaaminen: Toteutettiin jarjestelma sadeveden kerdamiseksi ja
varastoimiseksi.

* Aurinkopaneelit: Paneelit kattavat 35-40 prosenttia sdhkonkulutuksesta, mika
vahentaa entisestdadn energiankulutusta ja hiilijalanjalkea.

* Puu- ja pellettiuuni: He kayttavat puu-uunia, joka toimii pelleteilla ja kayttaa
jaannoslampod matalalampdiseen ruoanlaittoon ja vedenlammitykseen.

* Energiatehokkuus: LED-valaisimien asentaminen sahkénkulutuksen vahentamiseksi.

* Kierratys ja uudelleenkayttd: Grillin tuhkasta valmistetaan valkaisuainetta, ja muovit,
pahvi ja lasi erotellaan ja kierratetaan.

* Kompostointi: He kayttavat vihannesjatetta kompostin tuottamiseen, joka rikastuttaa
vihannespuutarhan maaperda. Myos kahvinjauhetta kdytetdaan puutarhassa.

* Orgaanisen jatteen kasittely: Sopimus kunnan kanssa kala- ja lihajatteen
asianmukaisesta kasittelysta.

* Eldinten rehu: Kanat saavat ruokaa leivasta ja vihannesten tahteista.

Ne kayttavat myos innovatiivisia tekniikoita kestavyyden lisaamiseksi, kuten:
* veden kdyton vahentaminen kehittyneiden ruoanlaittomenetelmien avulla.

* innovoimalla ruoan sailyttamista ja valmistusta jatteen minimoimiseksi.
* yhteistyo tutkijoiden ja ymparistonsuojelijoiden kanssa kaytantdjen parantamiseksi.

Zelai Txikin tiimi on tehnyt kovasti t6itd muuttaakseen ajattelutapaansa ja varmistaakseen
ndiden kdytantdjen asianmukaisen tdytantdonpanon. Se on kohdannut byrokratian
kaltaisia haasteita, mutta on edistynyt vakaasti kohti kestdvyyttd ja tehokkuutta koskevia
tavoitteitaan.
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Ravintola on vahvasti sitoutunut kestavaan

kehitykseen ja keskittyy ymparistévastuuseen ja

kestdavaan gastronomiaan.

Ne noudattavat kdytantoja, jotka vahentavat

jatteiden maaraa, pienentavat hiilijalanjalkea ja

edistavat paikallisten ja luonnonmukaisten raaka-

aineiden kayttoa. Tahan sisaltyy mm:

* Ainesosien hankinta paikallisesti
kuljetuspaastojen vahentamiseksi.

* Kausituotteiden kadyttd ymparistovaikutusten
minimoimiseksi.

e Jatteiden vahentamistekniikoiden, kuten
kompostoinnin ja kierrdtyksen, kaytto.

* Energiatehokkaiden keittiolaitteiden ja kestavien
energialdhteiden kaytto.

Ne noudattavat eettisid kdytantoja, kuten

henkiloston oikeudenmukaista kohtelua, hankkivat

raaka-aineet toimittajilta, jotka asettavat eldinten

hyvinvoinnin etusijalle, ja tekevat yhteistyota

paikallisyhteison kanssa kestavien

elintarvikejarjestelmien tukemiseksi.

Ne valistavat asiakkaitaan ja yleisoa kestavasta

kehityksesta seuraavin keinoin

* antamalla tietoja ainesosiensa alkuperasta.

* jakavat kestdvyysaloitteitaan ja -tavoitteitaan
asiakkaidensa kanssa.

e jarjestamalla tydpajoja tai tapahtumia, joilla
lisataan tietoisuutta kestavista kaytannoista.

Se sai vuonna 2024 vihrean Michelin-tahden, joka
on Michelin-oppaan kayttdon ottama tunnustus,
jolla tunnustetaan ravintoloita, jotka ovat kestavien
kaytantojen edelldkavijoita. Se osoittaa, etta
ravintola ei ole ainoastaan  kulinaristisesti
erinomainen, vaan myos edelldkavija kestavan
kehityksen edistamisessa ja harjoittamisessa. Se on
tunnusmerkki, joka korostaa ravintolan sitoutumista
ympariston sailyttamiseen ja kestavien
ruokajarjestelmien tukemiseen, kuten Zelai Txiki -
ravintolassa.
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Ley® on Circular Food -yrityksen italialainen tuotemerkki. Circular Food on yritys, jonka
tavoitteena on muuttaa jatemateriaalit terveellisiksi ja maukkaiksi ruokatuotteiksi.
Circular Food uskoo vakaasti kierratykseen ja nadkee sen mahdollisuutena "tehda
enemman vahemmalla" edistamalla maapallon ja ihmisten terveytta, varmistamalla
ruokaturvan ja sadastamalla maapallon rajallisia resursseja. Circular Foodin vaikein haaste
talla hetkelld on valistaa yleis6a ja vakuuttaa heidat siitd, ettd ruokajatteesta johdetut
tuotteet ovat hyvia ja ettd ne ovat hyvaksi ihmisille ja ymparistolle, mika johtaa
sivilisaatiomme kestavampadan kulutusmalliin. Yhden kierron loppuminen voi olla
seuraavan alku. LEY on todiste tasta.

Patentoidun prosessin avulla he kuivaavat kdytetyt panimojyvat ja tuottavat jauhon, joka
sisdltaa runsaasti kuitua, runsaasti proteiinia ja rautaa. Leyn valmistamiseksi he keradvat
markaa kaytettya viljaa, joka koostuu kdayneesta ohrasta ja maltaista, ja ottavat ndin
talteen prosessijatteen ja auttavat panimoita sen havittamisessa.

Kayttamalla innovatiivista kuivausprosessia Circular Food vahentdda merkittavasti
kasittelyaikaa ja -kustannuksia ja varmistaa, etta tuotteen aistinvaraiset ominaisuudet
sailyvat taysin ja etta se edistda maapallon hyvinvointia.

Kun olutpuru on jauhettu, se muuttuu erinomaiseksi jauhoksi, joka on valmis
terveelliseksi ja innovatiiviseksi ainesosaksi leivan, keksien, pizzan, pastan ja muiden
reseptien valmistukseen, joilla on erehtymatén maku.

Kuten nimikin kertoo, Circular Food perustuu kiertokulun kasitteeseen. Se on jatteen
vastainen, kestava, kiertava ja yhteistydhon perustuva menetelma3, joka perustuu haluun
palauttaa elintarviketeollisuuden sivutuotteet, joilla on vield paljon arvoa, takaisin
elintarvikeketjuun.

Kaikki alkaa
panimo-
jauhoista
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Menestys ei johdu ainoastaan jo sindnsa
kiitettavasta ajatuksesta antaa toinen elama
mallasohran jaannoksille, joita ei ole kdymisen
jalkeen muutettu olueksi, vaan myos sellaisten
teknisesti kehittyneiden laitosten kaytostd, jotka
pystyvat muuttamaan perinteistd tuotantomallia
radikaalisti lyhentamalla tuotantoaikoja ja
parantamalla tuotteen aistinvaraisia ominaisuuksia
sdilyttden sen ravintoarvot ennallaan. Kaikki tama 60
prosentin energiansaastolla, pienemmalla
hiilidioksidivaikutuksella, uutetun veden
talteenotolla ja ilman fossiilisten polttoaineiden
kayttoa.

P .
i s
..A-‘ 5&\“ )
—~ PRODOTTI LEY" MALTO D'ORZO
E LUPPOLO \\
-4
o #\“A < 8’%1 E
z |
& 0l
1‘).«
e |
) AMMOSTAMENTO
FARINA DI BIRRA f}‘, &L & RALLITURA
. CUL AR ¥
\ - Y
= E Lf
ESSICCAZIONE TREBBIA
E MACINATURA DI BIRRA

B | creatimg circular communities


https://ley.beer/chi-e-ley/
https://www.facebook.com/biopallotechnology
https://www.instagram.com/leyfarinadibirra/
https://www.facebook.com/leyfarinadibirra/?locale=it_IT

BIOVA
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Biova-projekti on italialainen innovatiivinen start-up-yritys, joka keskittyy ruokajatteen
vahentamiseen luomalla tuotteita, jotka noudattavat kiertotalouden ja kierratyksen
periaatteita. Liiketoiminta perustuu malliin, jossa se kerda myymatta jaanytta leipaa
(pastamassaa tai jopa riisid) suurista vahittdismyyntipisteistd tai paikallisilta yksikoilta,
joiden kanssa se on solminut suhteen, ja kdyttda sitd korvaamaan jopa 30 prosenttia
oluen valmistukseen perinteisesti kaytetystd raaka-aineesta: ohramaltaista. Olut
valmistetaan olemassa olevissa paikallisissa panimoissa, ja se merkitddan samojen
toimituskanavien kautta kuin myymatta jaanyt leipd, ja siind on etiketti, josta kdy ilmi
kaytetyn leivan alkuperd. Ympyra ei kuitenkaan paaty tahan, silla Biova-hankkeessa on
loydetty keinoja, joilla olutjatettd voidaan kadyttda uudelleen myds valipalojen
valmistukseen ja itse tuotteiden pakkausten valmistukseen.

Jokaista 150 kiloa talteenotettua leipda kohden he tuottavat 2 500 litraa ensiluokkaista
olutta Idhimmassa kumppanipanimossaan, mika sadstdada 30 prosenttia tarvittavasta
raaka-aineesta, ohramaltaasta, ja 1 365 kiloa hiilidioksidipdastdja ymparistoon.

Kun tdma upea annos on panostettu, jaljelle jddavaa ohramaltaita kutsutaan "puuroksi”, ja
ne ovat edelleen ihanan proteiini-, kuitu- ja kivennaisainepitoisia, mutta niissa on paljon
vahemman sokeria. Nain Ri-snack voittaa kaikilla rintamilla: se on kestavampi (koska se
kayttdd 30 % vahemman raaka-aineita), se on terveellisempi, sitd EIl KOSKAAN paisteta ja
se maistuu hyvalta! Lapikotaisin win-win-strategia! Jatteesta syntyy uutta arvoa, tdma on
Biovan eetos, kun se muuttaa elintarvikkeiden ylijaamaa tuotteiksi, joilla on uutta arvoa,
ensin olutta, sitten vdlipaloja. Biova-projektin Ri-Snack™ on rapea ohramallasvalipala.

Valipalojen lisdksi he ovat ajatelleet myos kdyttdd uudelleen panimojatteend syntyvia
kdytettyja jyvia toisella tavalla, eli valmistamaan biomuovia ja biopolymeereja, joista
tehdaan etiketteja tai kulhoja, jotka sisaltavat valipaloja. He ovat jo pitkalla: materiaalin
tutkimus on jo valmis, se on saanut elintarvikesertifioinnin, ja muotti on valmis. He
pyrkivat tekemdan  mahdollisimman  paljon elintarvikkeiden kierrdtysta, ja
uudelleenkayttoon kuuluu myds odottamattomia konteksteja.
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Leipa on paljon tehokkaampaa kuin mallas, koska
silla korvataan erittdin energiaintensiivista raaka-
ainetta. Kayttamalla sitd "toisessa elamdssaan” eli
silloin, kun siitda on tullut jarjestelmassa jatetts,
Biova saa talteen erittdin suuren maadran
sokereita. Biova voi siis sanoa ottavansa talteen
todellisen energialahteen yksinkertaisesti
pidentamalld elintarvikkeen elinkaarta. Kun
ohramaltaan  primaarimdarda  vahennetdan,
saadaan myos taloudellisia sdastoja, silla ohraa
on viljeltéava, ja siihen liittyvat maa-, vesi- ja
energiakulut, kuljetettava (se ldhetetdan usein
Saksaan maltaaksi, vaikka se on viljelty Italiassa)
ja pakattava. Jopa leivan talteenotto, joka on
kasiteltava, jotta se voidaan s&ilo6a, varastoida,
valmistaa panimokelpoiseksi, murskata ja kayttas,
on hyvin lyhyt toimitusketju, koska se tapahtuu
paikallisesti perustetuissa keskuksissa, ja sen
vaikutus paastoihin on vahainen.
Kiertotalousmalli: ~ olutta voidaan valmistaa
leivasta, ja tama olut kdytetdan uudelleen
samoille tahoille, jotka ovat toimittaneet
ylijgamaleivdn, ja jotka voivat ndin viestid
osallistumisestaan uudelleenkaytto-, kierratys- ja
raaka-aineiden kayton vahentdmishankkeeseen
yhteisbranddystoiminnan  avulla, mikda Iluo
tietoisuutta yhteisossa.

Biova-hankkeen yhden toimintavuoden aikana
saavuttamat kiertotavoitteet ovat: 4 500 kiloa
hiilidioksidia saastetty myymattoman leivan
hallinnoinnista; 5 000 kiloa hiilidioksidia saastetty
ohramaltaan vahentamisesta; 3 000 kiloa
myymattéman leivan talteenotosta; 3 000 euroa
lahjoitettu voittoa tavoittelemattomille
jarjestoille; 54,20 tonnia kierratettyja pulloja ja
tolkkeja; 1 076 euroa julkisia varoja saastetty, kun
jatetta ei ole lahetetty kaatopaikoille.

Yritys on nyt sertifioitu B Corp, jonka pistemaara
on 98,3. Tama tarkoittaa, ettda B Lab on
vahvistanut yrityksen tadyttdvan sosiaalista ja
ymparistotehokkuutta, [dpindkyvyytta ja
vastuullisuutta koskevat korkeat standardit.
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ORANGE FIBER

Orange Fiber luo kestavid ja innovatiivisia muotimateriaaleja sitrusmehuteollisuuden
sivutuotteista kayttamalla innovatiivisia ja patentoituja prosesseja ja tekemalld
yhteistyota alan johtavien yritysten kanssa. He pyrkivat luomaan hyvia kiertokaytantoja
koko muotitekstiilien toimitusketjuun ja auttavat muokkaamaan uutta luksuskasitysta,
joka perustuu eettiseen ja kestavaan elamantapaan.

Upcycling: TENCEL™ ja oranssi kuitu

Orange Fiber ja Lenzing Group, joka on maailman johtava puusta valmistettujen
erikoistekstiilikuitujen tuottaja, valmistavat yhteisty0ssa ensimmaistda TENCELT™™-
merkkista lyocell-kuitua, joka on valmistettu appelsiiniselluloosasta ja puuselluloosasta.
TENCEL™ Limited Edition x Orange Fiber -kuitu, joka valmistetaan kdyttden samaa
palkittua suljetun kierron tuotantoprosessia kuin tavalliset TENCEL™-|yocell-kuidut,
auttaa edistamaan kestavyytta tekstiili- ja vaateketjun toimitusketjussa ja maarittelemaan
uudelleen innovaatioiden rajat selluloosakuitujen tuotannossa.

Sisilian tehtailla yhtio saa selluloosaa sitrussellusta, jonka havittdminen aiheuttaisi
merkittavia taloudellisia ja ymparistokustannuksia. Lenzing-konsernin kanssa solmitun
kumppanuuden ansiosta sitrussellusta valmistetaan tekstiilikuitua, joka on tdaman
kiertokankaan sykkiva sydan: TENCEL™ Limited Edition x Orange Fiber. Orange Fiberin
selluloosan uuttamispatentti, joka on haettu vuonna 2014 Italiassa, on myo6s laajennettu
tarkeimpiin sitrusmehun tuottajamaihin, jotta heidan teknologiaansa voitaisiin soveltaa
lupaavimmilla markkinoilla ja siten lisdtd sen vaikutusta. Vuonna 2014 Orange Fiber
rekisterdi tavaramerkkinsd, joka yksiloi sen yksinoikeudella tuotettuja lankoja ja kankaita
sisdltdavat tuotteet. Loppuasiakkaat voivat tunnistaa vaatteet ja sisustustuotteet
tuotemerkeiltd, jotka ovat valinneet sitrushedelmakankaat luomuksiinsa.
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i_\g Orange Fiberin missiona on alusta asti ollut luoda

kestavan kehityksen mukaisia kankaita
italialaisista sitrushedelmista, edistaen aktiivisesti
tekstiiliteollisuuden yha
ymparistoystavallisempaa tulevaisuutta.
"Pastazzo" eli se, mika jaa jaljelle sitrusmehun
valmistuksen jalkeen, muodostaen 60 prosenttia
tuoreiden hedelmien painosta ja patentoitujen
prosessien ja lapindkyvan toimitusketjun kautta
muuttuu langaksi ja kankaaksi kestavyydestd
valittaville brandeille ja suunnittelijoille.

Vuonna 2014 tapahtuneesta perustamisesta
tahdan pdaivaan Orange Fiber on saavuttanut
merkittavid virstanpylvaitd ja kasvanut startup-
yrityksesta innovatiiviseksi pk-yritykseksi, joka on
kansainvalisesti tunnustettu sitoutumisestaan
innovatiiviseen ja kestdavaan tekstiilituotantoon.
Vuosien varrella yritys on saanut lukuisia
palkintoja ja tunnustuksia, kuten EIB Instituten
Social Innovation Tournament (finalisti), Mass
Challenge Switzerland, MF Supply Chain Awards,
Fashion for Good Accelerator -ohjelma, Global
Change Award, Elle Impact 2 For Women Award
Italia, Ideas for Change Award ja Green Carpet
Fashion Awards. Vuonna 2020 yritys valittiin
ehdokkaaksi Cambridgen herttuan ja
herttuattaren kuninkaallisen saation
maailmanlaajuiseen Earthshot Prize -
aloitteeseen.

cular communities
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https://orangefiber.it/it/
https://www.instagram.com/orangefiberbrand/?hl=it
https://www.facebook.com/orangefiberbrand/?locale=it_IT
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https://www.linkedin.com/company/orange-fiber-s.r.l./?originalSubdomain=it
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Naste-kauneustuotteet antavat toisen eldmdn tuotantoprosesseissa syntyville
maatalouselintarvikkeiden sivutuotteille. Huolellisten tutkimusten ja kehittyneiden
teknologisten prosessien jalkeen nama kosmetiikkatuotteet muotoillaan ja yhdistetaan
muihin luonnollisiin  ainesosiin, jotta hyddynnetdadan kaytettyjen raaka-aineiden
ominaisuuksia ja varmistetaan paras mahdollinen teho kasvojen ja vartalon iholle.

Omenan kuoret ja siemenet, jotka jaavat pois luomumehun valmistusprosessissa,
muutetaan omenasoseeksi, joka on toiminnallinen ja luonnostaan antioksidanttinen
ainesosa.

Kehittyneiden teknologisten prosessien ansiosta saadaan toiminnallinen ja luonnollisesti
antioksidanttinen ainesosa, joka sisaltaa todistetusti luonnollisia ravintoaineita, kuten
polyfenoleja, kuituja, katekineja ja sokereita. Omenapastan hyodyt iholle ovat monet: se
on luonnollisesti puhdistava ja antioksidanttinen, ja sen luonnolliset ominaisuudet
antavat iholle sateilyn ja kiinteyden kaikille ihotyypeille.

Yksi NASTE Beautyn kosmetiikkasarjan perusaineksista on omenatahna. Se on 100-
prosenttisesti kierratettya, ja se saadaan talteen ottamalla talteen Slow Food Presidium -
omenoiden kuoret ja siemenet.

Naste  kehitti my6s ensimmadisen  kiertotaloushiuslinjan, jossa  kdytetdan
hasselpdhkinduutetta, joka on perdisin hedelman oljyttdmien jauhojen kasittelysta -
tavallisesti kayttamaton ainesosa. Hasselpdhkina yhdistetdan luonnollisiin ainesosiin ja
kasviperdiseen keratiiniin, jotta voidaan valmistaa hoitoja, jotka uudelleenrakentavat,
kirkastavat ja suojaavat hiuskalvoa.

Ymparistovaikutusten vahentdmiseksi entisestdan tuotteet on muotoiltu annostellun
vaahdon avulla vedenkulutuksen minimoimiseksi.
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NASTE BEAUTY

A

Verkkosivusto
Instagram
Facebook
YouTube
LinkedIn

Vegaaninen ja sertifioitu luomukosmetiikka
valmistetaan uusiutuvalla energialla kayttden
prosessia, jossa prosessoinnissa kadytetty vesi
otetaan talteen. Voiteen ja kasvonaamion purkit
on valmistettu kierratyslasista, joka on vyksi
materiaalista, jolla on vahiten vaikutuksia koko
elinkaarensa aikana, kun taas kaikkien tuotteiden
pakkaukset on valmistettu
kierratysmateriaaleista, jotka ovat puolestaan
helposti kierratettavissa.

ERON TEKEMISEN TARKEYS

"Tehdas ei voi tarkastella vain voittoindeksié. Sen
on jaettava vaurautta, kulttuuria, palveluja ja
demokratiaa. Uskon tehtaaseen ihmisié varten, en
miehid tehdasta varten. Adriano Olivetti

Naste beauty seurasi tatd kuuluisaa lausetta ja
keskittyi rakentamaan suhdeverkostoa
jatkaakseen tata periaatetta yrittdjyyden kasvun
tiella.

Tama johti yhteistyohon "Dalla Stessa Parte" -
nimisen sosiaalisen osuuskunnan kanssa, joka on

toiminut Piemonten alueella yli 40 vuotta.
Osuuskunnan perusti Franco Malerba, nuori
yrittdja, joka oli halvaantunut ja kokenut

omakohtaisesti vammaisten dramaattisen
syrjaytymisen. Osuuskunnan tehtdvand on luoda
olosuhteet ja toteuttaa toimia, jotta vammaisten
voimaannuttaminen onnistuu ja syrjinta loppuu.
Naste Beautylla on sama missio kuin Dalla Stessa
Parteilla: yhteiskunnallisen vaikutuksen
aikaansaaminen ja tyo oikeudenmukaisen ja
kunnioittavan tyoeldman puolesta. Siksi he ovat
alkaneet luottaa Dalla Stessa Parteiin ja sen
tiimiin, jotka hoitavat paivittdin suoraan paikan
padlle  saapuvien tilausten logistiikan ja
[ahettamisen. Auttaminen antaa sita tarvitseville
mahdollisuus paasta takaisin tyoelamaan ja
tuntea itsensa tarpeelliseksi yhteiskunnassa on
yritykselle suuri ylpeyden ja ilon aihe ja
olennainen ja miellyttava osa tydtamme.
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https://nastebeauty.com/
https://www.instagram.com/nastebeauty/
https://www.facebook.com/NasteRebornBeauty
https://www.youtube.com/@nastebeauty7134
https://www.linkedin.com/company/naste-beauty/
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Banco Alimentaren, kuten kaikkien Euroopan elintarvikepankkien, toiminnalla pyritaan

osaltaan lievittamadan nalan, syrjdytymisen ja koyhyyden ongelmaa sekd edistamaan

ruokahdvikin torjuntaa yhteistydssa kansallisten ja eurooppalaisten instituutioiden

kanssa. Tata varten Banco Alimentare koordinoi lahjoituksia ja auttaa jarjestamaan

ylijadmien talteenoton elintarvikeketjusta elintarvikepankkiorganisaatioille, jotka

puolestaan jakavat elintarvikkeita maksutta alueellisille kumppanijarjestaille.

Nykyaan Banco Alimentare koostuu 21:std Banco Alimentare -organisaatiosta eri puolilla

maata sekd saatiostd, joka madrittelee strategiset suuntaviivat ja yllapitaa

institutionaalisia suhteita ja jolla on edustava rooli kansallisella ja kansainvaliselld tasolla.

Banco Alimentaren toiminnasta on useita hyotyja, joita ovat mm:

* sosiaalinen: elintarvikkeita kerataan ja jaetaan niita tarvitseville.

* taloudellinen: elintarvikkeita lahjoittaville yrityksille aiheutuu véhemman varastointi-
tai havittamiskustannuksia.

* ympadristd: nama toimet vahentavat jatteen syntymista ja siten hiilijalanjalkea.

* koulutus: "Jakamalla tarpeemme voimme jakaa elaman tarkoituksen."

Banco Alimentare osoittaa innovatiivisuutta useilla keskeisilld alueilla, jotka liittyvat
ruokahavikin valttamiseen:

Kehittynyt teknologia: Ne kadyttavat digitaalisia alustoja ja tekoadlyd optimoidakseen
elintarvikkeiden talteenoton ja sovittaakseen ylijaamaruokaa hyvantekevaisyysjarjestoille
reaaliaikaisesti.

Startupien yhteistyo: Yhteistyossa elintarviketeknologian startup-yritysten kanssa ne
kokeilevat innovatiivisia ratkaisuja, kuten sovelluksia, jotka yhdistavat lahjoittajat ja
vastaanottajat, ja kehittyneita elintarvikkeiden sdilontatekniikoita.

Kiertotalouden kaytdnnot: Ne muuttavat syomakelvotonta ruokajatetta bioenergiaksi tai
kompostiksi ja laajentavat ndin elintarvikkeiden arvoketjua.

Koulutusalustat: Banco Alimentare kayttaa interaktiivisia verkkotyokaluja kouluttaakseen
yleis6a ruokahavikista ja antaakseen raataloityja vinkkeja jatteiden vahentamiseen.
Dynaaminen toimitusketju: Niiden mukautuva toimitusketjun hallinta reagoi nopeasti
elintarvikelahjoitusten vaihteluihin ja varmistaa, ettd jatettd syntyy mahdollisimman
vahan.

Yritysyhteistydo: Ne ovat edelldkavijoita "Food Sharing" -aloitteissa ja tydskentelevat
supermarkettien  kanssa  innovatiivisten strategioiden kehittamiseksi  jatteen
vahentamiseksi vahittdiskaupan tasolla.
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Otamme joka pdivd
talteen ruokaa niitda
eniten tarvitseville...

119.138
Elintarviketonnia
vuonna 2023

1.793.612
Autetut ihmiset
vuonna 2023

Verkkosivusto
Instagram
Facebook
YouTube
Twitter / X
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BANCO ALIMENTARE

Banco Alimentare on sitoutunut kestdvan
kehityksen tavoitteisiin ja Agenda 2030:een, ja se
osoittaa taman useilla keskeisilla aloitteilla:
Elintarvikkeiden talteenotto ja uudelleenjako:
Jarjesto keraa elintarvike- ja
elintarviketeollisuuden, vahittaismyyntiketjujen ja
tapahtumien ylijaamaruokaa ja jakaa sen
uudelleen sita tarvitseville
hyvantekevaisyysjarjestaille, mika ehkadisee
havikkia ja auttaa heikossa asemassa olevia
vaestoryhmia.

Kumppanuudet: Ne  tekevat  yhteistyota
elintarvikkeiden  tuottajien, jakelijoiden ja
vahittdismyyjien kanssa, jotta myymatta jaaneet
tai ldhes vanhentuneet elintarvikkeet voidaan
siirtaa kaatopaikoilta niita tarvitseville.
Kiertotalouden edistaminen: Ne vdhentavat
ympadristovaikutuksia ja pidentavat
elintarvikkeiden elinkaarta kayttamalla uudelleen
elintarvikkeita, jotka muuten menisivat hukkaan.
Koulutus: Ne lisdadvat vyleistd tietoisuutta
ruokahadvikistd ja kestdvyydesta ja kannustavat
vastuulliseen kulutukseen.

Tehokas logistiikka: Optimoitu logistiikkaverkosto
varmistaa, etta elintarvikkeet saapuvat
vastaanottajille nopeasti ja turvallisesti ja etta
havikki minimoidaan.

Banco Alimentaren toimet vahentavat
kaatopaikkajatettd, vahentadvat
kasvihuonekaasupaastoja ja tukevat
elintarviketurvaa.

Vuonna 2022 taistelu jatetta vastaan: Banco
Alimentarelle mydnnettiin kestavan kehityksen ad
honorem -palkinto. - Financial Services for SDGs,
historiallinen tapahtuma, joka kannustaa Italian
rahoitusjarjestelmaa kohti kestavan kehityksen
kysymyksia.

Vuonna 2022 se sai Impact Award -palkinnon:
Aloite Iluotiin CSR Show -tapahtuman 10-
vuotisjuhlan yhteydessa palkitsemaan
organisaatioita, jotka pystyvat mittaamaan ja
arvioimaan sellaisten hankkeiden aiheuttamia
ympdristd- ja sosiaalisia vaikutuksia, jotka
edistavat konkreettisesti kestavaa kehitysta.
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https://www.bancoalimentare.it/
https://instagram.com/bancoalimentare/
https://www.facebook.com/bancoalimentare
https://www.youtube.com/user/bancoalimentare
https://twitter.com/BancoAlimentare

Ricehouse Benefit Corporation aloitti toimintansa startup-yrityksend vuonna 2016
tavoitteenaan Iluoda myonteinen vaikutus yhteiskuntaan edistamalla vastuullista
muutosta. Tiziana Monterisi, toinen perustaja ja toimitusjohtaja, perusti taman hankkeen
kahdenkymmenen vuoden kokemuksellaan arkkitehtina yhdessa Alessio Colombon,
geologin, COO:n ja toisen perustajan kanssa.

Ricehouse on tdydellinen kiertotalouden malli, joka kehittda tdyden valikoiman
rakennustuotteita hyddyntamalla riisin maatalouden jalostusta. Tama saavutus ratkaisee
ymparistoongelmat, jotka liittyvat suoraan niiden havittamiskdytantoihin.

Ricehousen tehtdvana on rakentaa riisista ja kaikesta ihmisiin soveltuvasta: mikrosta
makroon, riisin sivutuotteita kayttdaen. Ricehouse on linkki maatalouden ja arkkitehtuurin
vdlille alueen teollisen ja kasityoldisen todellisuuden kautta. Jotta tuotteet olisivat
valmiita markkinoille, Ricehouse etsii aina uusia tarjouksia, joilla voidaan tyydyttdaa hyvin
vaativat ja jatkuvasti kehittyvat markkinat. Heidan julkilausuttu tavoitteensa on "muuttaa
maailmaa", ja heiddn toimintansa painopiste on "tietoisuus sosiaalisesta vastuusta".

Ricehouse on kehittanyt tehdasvalmisteisen teknologisen jarjestelman, joka ilmentaa
taysin Ricehousen arvoja ja ominaisuuksia: se on tehdasvalmisteinen, mutta eristetty
muuraus, joka mahdollistaa talon passiivisuuden. Puisen elementtirakenteen sijasta siina
on betonityylinen, mutta luonnollisesta rakenteesta valmistettu rakenne. Itse asiassa 92
prosenttia paneelista koostuu riisin kuorista, jotka on sekoitettu luonnonsementtiin, jota
kutsutaan niin, koska savimulta, josta se on valmistettu, on luonnollista, eikd se tarvitse
mitaan lisdaineita.

Kestdvassa ja kiertdvdssd rakentamisessa "kasvikemia" on erittdin tdrkeda: Ricehouse
lahtee liikkeelle kahdesta jatemateriaalista, riisin kuorista ja oljista, ja yhdistelee niitd
erilaisilla seoksilla tarpeen mukaan. Kayttotarkoituksesta riippuen he luovat tdysin
erilaisia seoksia mineraalisista sideaineista biomuovisiin, kuten maissin, kalkin ja saven
kaltaisiin polymeereihin.

Ricehousen suunnittelemien ja toteuttamien ratkaisujen lisdarvo on niiden saatavuus:
"Raaka-aineita on saatavilla ldhes loputtomia maarid, ja niitd on helppo lOytaa.
Tuotamme nykyaan 400 kilometrin sateella Biellan, Pavian, Lombardian ja Veneton valilla.
Se on tdysin “made in Italy”, ja sekd raaka-aineen ettd lopputuotteen toimitusketju on
hyvin rajallinen.

Vuonna 2024 Ricehouse on astunut muotoilun maailmaan ja kehittanyt seoksia laattojen
tai poytien valmistukseen, joita ei tarvitse viedd masuuniin: ne valmistetaan
geopolymeerisideaineella, joka silikoi riisin kuoret.
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“Vain sillay miten
katsomme
madilmaa, meilla
on.mahdollisuus
muuttaa sita
todella:"

Verkkosivusto

Instagram
Facebook

LinkedIn
Sanomalehtiartikkeli
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RICE HOUSE

Voimme hyotya jatteesta: Riisin toimitusketjussa
syntyvan jatteen kasittelyn avulla on mahdollista
saavuttaa energiatehokkuusstandardit.

- Voimme  valttaa ymparistovaikutuksia
kayttamalla jotakin, joka on jo olemassa
luonnossa.

- Riisi on ainoa bioresurssi, jota esiintyy
kaikilla viidelld mantereella, ja se on kahden
kolmasosan maailman vdestdsta ravintoa.

- yksittdisten elementtien ja koko
rakennuksen  koko elinkaaren aikana
voidaan vdhentdaa ymparisto- ja sosiaalisia
vaikutuksia;

- kayttamalla mieluiten paikallisia
materiaaleja ja  ottamalla  paikalliset
yritykset aktiivisesti ja ennakoivasti mukaan;

Asuntorakenteet suunnitellaan luonnollisiksi
ekosysteemeiksi, jotka kestdvat aikaa mutta ovat
myos taloudellisesti, sosiaalisesti ja ympariston

kannalta kestavia.

Ricehouse voitti vuonna 2022 Eni-palkinnon
parhaista innovatiivisista ja kestavista
liikeideoista.

Vuonna 2022 he voittivat Kultainen kompassi -
palkinnon, jolla palkitaan italialaisen teollisen
muotoilun edellakavijoita.
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https://alumni.polimi.it/2022/10/25/eni-award-2022-vincono-2-progetti-a-firma-alumni/
https://www.ricehouse.it/filiera-di-valorizzazione/
https://www.instagram.com/ricehouse.it/
https://www.facebook.com/ricehouse.it/?locale=it_IT
https://www.linkedin.com/company/ricehouse-srl-sb/
https://www.lastampa.it/biella/2022/06/21/news/il_prestigioso_compasso_d_oro_alla_biellese_ricehouse-5422194/#google_vignette

HELSIENI

Karjaalla sijaitseva Helsieni-tila on urbaanin modulaarisen sieniviljelyn edelldakavija
Suomessa. Heille modulaarisuus tarkoittaa joustavaa tuotantoa, jota voidaan suurista
tehtaista poiketen suurentaa tai pienentda kysynnan vaihtelun mukaan. He kehittavat ja
kayttavat matalan teknologian ratkaisuja ruoan viljelyyn kaupungeissa. He sisallyttavat
kiertotalouden periaatteet kaikkiin liiketoimintansa osa-alueisiin. Helsieni-tilaa kehitetdaan
jatkuvasti heidan nailla aloilla tekemansa tutkimuksen perusteella.

Helsieni pyrkii kasvattamaan sienia mahdollisimman vahahiilisesti. Kaupungeista tai
maataloudesta perdisin olevia sivuvirtoja hyddyntaen Helsieni parantaa jatkuvasti
sienisubstraattia tai kasvualustaa. Helsieni yllapitdaa myo6s verkkokauppaa ja tarjoaa
tyopajoja ja konsultointia opettaakseen ihmisia kasvattamaan omia sienidaan, mika antaa
heille mahdollisuuden oppia uusia taitoja hauskasti ja mukaansatempaavasti. Helsieni on
ollut edellakavija sienien kasvattamisessa suomalaisissa puutarhoissa ottamalla
sienipenkin kdyttéon kaupallisena tuotteena. Suosio johtuu padadasiassa Vviljelyn
helppoudesta ja asiakkaiden saamista runsaasta sadosta. Tuote ilmentda myds
kiertotalouden ydinarvoamme ja arvostaa maatilamme jatetta, kaytettya alustaa.

Luonnossa ei ole kasitetta "jate", vaan kaikki on ravintoa jollekin. Tassd organisaatiossa
he aikovat maksimoida orgaanisten materiaalien kdyton sienituotannossa. He kayttavat
ravintoloista, toimistoista ja kahviloista perdisin olevaa kahvinjauhojatettd osana
sienirihmaston kasvualustaa. Kun sienet on tuotettu tilalla, kdytetty substraatti kdytetdan
ulkona sienikasvatuksessa - kuten sienipenkissa - tai puutarhatdissa tai kompostoidaan.
Lopulta kaikki orgaaninen aines palaa siis takaisin maaperdan. Ymparistovaikutuksia
voidaan vahentda, jos ei-orgaanisia materiaaleja kohdellaan arvokkaina ja pyritdan
vahentamaan, uudelleenkdyttamaan ja korjaamaan niitd. He pyrkivat kasvattamaan sienia
kayttamalla mahdollisimman vdahdan muovia ja kayttamalld yleisesti saatavilla olevia
tyokaluja ja vélineita kalliiden sienestykseen erikoistuneiden laitteiden sijaan.
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HELSIENI

Verkkosivusto

Instagram
Facebook

Twitter / X
YouTube
LinkedIn
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Helsieni  tarjoaa  neuvontapalveluja, jotka
koskevat rakennuskokoonpanoa ja matalan
teknologian  osterisieniviljelman  perustamista
minimaalisilla  pddomainvestoinneilla.  Vaikka
heilld  on  suurin  osa  kokemuksestaan
suomalaisessa kontekstissa, suuri osa
tietamyksesta patee riippumatta siitd, missa olet.
Tarvitsitpa sitten teknistda apua ja mietit, miten
kosteus- tai ilmavirtajarjestelmat tulisi
suunnitella, tai halusitko tietda lisaa substraatin
tuotannosta ja Vviljelylaitoksen layoutista, he
auttavat mielelldan. He jarjestavat virtuaalisia /
puhelinkokouksia tai voivat isannodida sinua
Karjaalla sijaitsevalla tilallaan.

Taman lisdksi he luovat ja myyvdt nyt myods itse
kasvatettavia kotipaketteja, joilla kannustetaan
yha useampia ihmisia kasvattamaan omaa
ruokaansa. Nadin he lisdadvat tietoisuutta ruoan
alkuperastd, ja  kuivaamalla  kasvualustan
pelleteiksi he pitdavat kahvijauhot pidempaan
ruokakierrossa.
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Earthrise: Helsenin ratkaisut sieniviljelyyn (ote) (voutube.con'ﬁ
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https://www.helsieni.fi/fi/etusivu/
https://www.instagram.com/helsieni/?hl=en
https://www.facebook.com/Helsieni
https://x.com/Helsieni
https://t.co/UJi0BhfEmQ
https://www.linkedin.com/company/helsieni
https://www.youtube.com/watch?v=TAqeV7-_828
https://www.youtube.com/watch?v=TAqeV7-_828

Kauppojen multahyllyille saapuneissa Pirkka Kaffe -uutuuksissa hyodynnetdaan Neste K -
liikenneasemilla syntyvia kahvinporoja. Pirkka Kaffe kasvumulta ja Pirkka Kaffe
kasvuravinne ovat K-ryhman ja Bernerin ennakkoluulottoman kiertotalousyhteistyén
tulos.

Puutarhatuotteet kahvinporoista sivuvirtoja hyddyntaen: Kahvinporot keratdan Neste K:n
liikenneasemilta normaalin palautuslogistiikan mukana K-ryhman keskusvarastoon
Vantaalle, joten niiden kerddaminen ei aiheuta ylimaaraisia kuljetuksia. Sieltd kahvinporot
jatkavat matkaansa nykyisida kuljetusreitteja hyodyntden Bernerin GreenCare-
brandikumppanin tuotantolaitokselle Saarijarvelle, jossa kahvijatemateriaaliin lisdtaan
kotimaisen kuituhampun lisdksi Raision harkdpaputuotteiden sivutuotteena syntyvaa
ravinteikasta harkdapavun kuorta. Nama tekevat tiiviistd materiaalista ilmavampaa ja
helpottavat ndin kahvinporojen kompostoitumista. Jauhettu kahviseos kompostoidaan ja
kdytetadan Pirkka Kaffe -tuotteiden valmistuksessa. Naiden kahvinrouheiden ansiosta
kasvuturpeen kayttod voidaan vahentda jopa 30 %. Yhdessa viiden litran pussissa Pirkka
Kaffe -kasvumultaa kdytetdan 70 kahvikupin kahvinporoja. Neste K -asemilla juodaan
vuosittain miljoonia kahvikuppeja, joten raaka-ainetta riittaa teolliseen tuotantoon.

K-ryhman strateginen suuntaus on kiertotalouden vahvistaminen. "Yksi nakyva ja tarkea
osa siitd, mitd teemme asiakkaillemme, on omien toimintojemme sivuvirroista
jalostettujen tuotteiden myynti. Vuoden 2022 aikana kerdsimme Neste K:n
lilkenneasemilta 81 000 kiloa kahvinporoja, joista on valmistettu jo 55 000 sadkkid Pirkka
Kaffen kasvumultaa. Kahvinporojen kerdamisesta on tullut osa asemien arkea", kertoo
Keskon paivittdistavarakaupan vastuullisuusjohtaja Timo Jaske. Kiertotalouden
edistiminen on tdrkedd myoOs Bernerissa. "Etsimme ennakkoluulottomasti
mahdollisuuksia kiertotalouden vahvistamiseen, ja tama maailmanluokan hanke Keskon
kanssa on siitd erinomainen esimerkki", sanoo Bernerin tuoteryhmapaallikko Jussi Petdja.
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SUOMALAINEN

KAFFE
KASVURAVINNE

Asiakaspaneelin testaamat ainutlaatuiset tuotteet
- Kahvinporoista valmistettua kasvumultaa ja
ravinteita kdytetaan, kuten tavanomaisia
tuotteita. Kahvin "multa" sisaltaa oikean maaran
ravinteita, silld on kestava rakenne ja sen mikro-
organismit ovat elavid, kuten hyvan mullan
kuuluukin olla.

Ennen kauppoihin tuloa Pirkka Kaffen kasvumulta
testattiin  K-Kylan  asiakasyhteison jasenista
koostuvassa asiakaspaneelissa. "Syksylla 2022
toteutetun kuluttajatestiryhman jasenet olivat
tyytyvaisia mullan koostumukseen ja
rakenteeseen. Erityistd kiitosta kuluttajaryhmassa
saivat kasvien siementen itdavyys ja kasvien
menestyminen  kasvualustassa, etenkin kun
otetaan huomioon testin ajoittuminen pimedan
vuodenaikaan", Petdja kertoo. Pirkka Kaffen
kasvumulta ja Pirkka Kaffen kasvuravinne ovat nyt
saatavilla Neste K-liikenneasemilta ja K-
ruokakaupoista. Tuotteissa on avainmerkki, joka
kertoo, ettd ne on valmistettu Suomessa.

Pirkka Kaffe -kasvumulta voitti myds ”Vuoden
kestava tuote” -palkinnon European Private Label
Awards -kilpailussa vuonna 2024.
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https://www.kesko.fi/en/
https://x.com/kryhma
https://www.facebook.com/Kryhma
https://www.youtube.com/watch?v=ZZJ4FZoDwa4
http://www.linkedin.com/company/kesko
https://www.kesko.fi/en/media/news-and-releases/news/2023/coffee-grounds-turned-into-Pirkka-home-gardening-products-innovation-promotes-circular-economy/

RESQ

CLUB

ResQ Club on suomalainen yritys, joka yhdistaa kestavan kehityksen ravintoloita, kahviloita ja
ruokakauppoja seka kuluttajia, jotka arvostavat kohtuuhintaista ja laadukasta ruokaa. ResQ-
kumppanit voivat vahentaa ruokahavikkia merkittavasti omalla sijaintiin perustuvalla mobiili-
ja verkkopalvelullaan, silla sen avulla kuluttajat voivat l0ytdaa ja pelastaa ylijagdmaruokaa
naapurustossaan.

ResQ Club kayttaa innovatiivista lahestymistapaa ruokahavikin vahentamiseksi yhdistamalla
kuluttajat ravintoloihin, kahviloihin ja ruokakauppoihin, jotka tarjoavat ylijadmaaterioita
alennettuun hintaan. Sovelluksen kautta kayttajat voivat selata ja ostaa myymattémia ruokia,
jotka muuten menisivat hukkaan. Tama ei ainoastaan auta yrityksia vahentamaan havikkia,
vaan tarjoaa myos kuluttajille edullisia aterioita. Sovelluksen reaaliaikaiset paivitykset ja
helppokdyttdinen kayttoliittyma tekevat siita katevan ratkaisun sekd yrityksille etta
asiakkaille, mika edistaa kestavyytta ja vastuullista kulutusta.

ResQ Clubilla on merkittdva vaikutus kestdavaan kehitykseen, silla se puuttuu suoraan
ruokahavikkiin. Alusta vdahentda havikkia antamalla elintarvikkeiden vahittaismyyntiyrityksille
mahdollisuuden myyda ylijadmaruokaa alennettuun hintaan ja estdad nain sen havittamisen.
Nain sadstetdan resursseja ja vahennetddan myos elintarvikkeiden tuotantoon ja havikkiin
liittyvia =~ ympdristovaikutuksia, kuten hiilidioksidipaastoja. Edistamalla  vastuullista
kulutuskulttuuria ja vahentamalld ruokahadvikkida ResQ Club vaikuttaa myonteisesti
ympariston kestavyyteen ja edistaa kiertotaloutta.

ResQ Clubin menestysta vyrityksenda voidaan mitata sen vaikutuksella ruokahavikin
vahentamiseen ja kestavan kehityksen edistamiseen seka sen kasvavalla kayttdajakunnalla ja
laajenevalla kumppaniyritysten verkostolla. Tarjoamalla alustan, joka yhdistdd kuluttajat
tehokkaasti ravintoloiden ylijadmaruokaan, ResQ Club on onnistunut sdadastamaan merkittavia
maadrid ruokaa havikilta ja edistamaan ndin suoraan ymparistdon kestavyytta. Lisdksi niiden
kayttajaystavallinen sovellus on houkutellut laajan ja uskollisen asiakaskunnan, mikd on
johtanut siihen, ettda ruokapaikat ovat ottaneet sen kdyttéén yha useammin 110
suomalaisessa kaupungissa, ja ne ovat laajentaneet tojgintaansa Ruotciio _\/iroon ja
Saksaan.
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https://www.resq-club.com/
https://facebook.com/resqclubglobal
https://instagram.com/resqclub
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HONKAJOKI

Honkajoki on Suomen johtava eldinperdisista sivutuotteista jalostettuja raaka-aineita
tuottava yritys. Yritys on erikoistunut puhtaiden eldinperdisten raaka-aineiden tuotantoon,
varmistaen, ettd ne palaavat luonnon kiertokulkuun kiertotalouden periaatteiden
mukaisesti. Honkajoen jalostamat orgaaniset raaka-aineet kaytetddan muun muassa
lannoitteiden valmistuksessa seka ravinteiden lahteenda lemmikki-, tuotantoeldin- ja
turkiseldinrehujen tuotannossa. Proteiinien ohella yritys valmistaa rasvaa, jota
hyodynnetdan  esimerkiksi  biopolttoaineen raaka-aineena. Honkajoki edistaa
toiminnallaan kestavaa kiertotaloutta ja resurssien tehokasta kayttéa, palauttaen
elintarkeita raaka-aineita takaisin hyotykayttédn luonnon ehdoilla.

Honkajoki Oy on eldinperdisten raaka-aineiden jatkojalostuksen edelldkavija. Yritys tarjoaa
asiakkailleen vastuullisesti tuotettuja, korkealaatuisia ja uusiutuvia raaka-aineita, jotka
soveltuvat monipuolisesti eldinten ruokintaan, biopolttoaineiden valmistukseen seka
lannoitteiden tuotantoon. Honkajoki hyodyntaa viimeisinta teknologiaa ja innovatiivisia
menetelmia varmistaakseen tehokkaan ja ymparistoystavallisen kierron raaka-aineiden
kaytossa.

Honkajoella valmistetaan korkealaatuisia, puhtaita ja turvallisia tuotteita eri
teollisuudenaloille hyddyntden eldinperaisessa elintarviketuotannossa syntyvia orgaanisia
sivutuotteita. Ndiden kestavan kiertotalouden tuotteiden avulla korvataan neitseellisten
raaka-aineiden kayttdd, mika osaltaan saastaa rajallisia luonnonvaroja ja tukee vastuullista
resurssienhallintaa.

Yrityksen tehtavanad on kierrdttda elintarviketeollisuuden sivutuotteet turvallisesti ja
vastuullisesti. Keskeinen tavoite on toimittaa asiakkailleen korkealaatuisia ja kierratettyja
tuotteita, jotka tayttdavat 100-prosenttisesti puhtauden ja turvallisuuden vaatimukset.
Tama on heidan liiketoimintansa perusta ja merkittavin kilpailuetu. Heidan toimintansa on
sertifioitu ISO- ja EU-standardien mukaisesti, mika takaa laadun ja turvallisuuden
kansainvalisesti hyvaksyttyjen normien puitteissa.

Verkkosivusto
Facebook
LinkedIn
YouTube
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https://honkajokioy.fi/
https://www.facebook.com/honkajokioy
https://www.linkedin.com/company/honkajoki-oy/
https://www.youtube.com/results?search_query=honkajoki-oy

Soilfood on pohjoismainen kiertotalousyritys, jonka tavoitteena on korvata neitseellisia
raaka-aineita kierratysmateriaaleilla suurissa maadrin ja nopeasti. Samalla he
tyoskentelevat yhteistyossa asiakkaidensa kanssa padstdjen vahentamiseksi ja
hiilenpoistojen lisddamiseksi maaperan avulla. Jalostamme teollisuuden sivuvirroista
uusioraaka-aineita teollisuudelle seka lannoitteita, maanparannusaineita ja kuivikkeita
maatiloille.

Roolimme on luoda uusia kiertotalouteen pohjaavia kannattavia tuotteita ja
toimintamalleja, jotka on mahdollista skaalata ja ja vieda muihin maihin. Tahan meilla on
poikkeuksellisesta osaamista ja kunnianhimoa. Palveluihimme ja tuotteisiimme luottaa
kymmenet teolliset toimijat ja tuhannet maanviljelijat Pohjoismaissa.

Soilfood palvelee sekd maataloutta etta teollisuutta kierratystuotteilla ja uusioraaka-
aineilla. Kiertotalous on ollut Soilfoodille konkretiaa toimintaa ensimmaisesta paivasta
alkaen. Olemme kierrattaneet vyli miljoona tonnia sivuvirtoja hyddynnettavaksi.
Tavoitteemme on tarjota kiertotalouden houkuttelevimmat palvelut ja tuotteet. Olemme
luoneet kilpailukykyisia, kiertotalouden mukaisia palveluita ja tuotteita, jotka ovat
otettavissa kdyttéon ilman, ettda kukaan maksaa enempaa tai luopuu mistaan.
Maatalouden kierratysravinteiden ja teollisuuden uusioraaka-aineiden kayttéa olisi
mahdollista laajentaa edelleenkin merkittavasti Pohjoismaissa.

Soilfood perustettiin, jotta teollisuuden materiaalitehokkuudessa ja maatalouden
tuotantopanosten valmistuksessa saataisiin aikaan merkittava muutos. Olemme alamme
johtava toimija Pohjoismaissa. Soilfoodin kiertotaloustuotteet ja -palvelut ovat aina
vastuullinen ja lapindkyva valinta. Kun kestdvin ratkaisu on teollisuudelle ja
maanviljelijalle myds taloudellisesti kannattavin, valinta on helppo ja kaikki voittavat.
Vuonna 2023 Soilfoodin toiminnan kautta saavutettiin noin 22 000 tonnin CO2-

paastovdahennykset ja hiilinielujen kasvun.
\
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https://soilfood.fi/en/
https://www.facebook.com/SoilfoodOy/
https://www.instagram.com/soilfood_oy/
https://twitter.com/soilfoodoy
https://www.linkedin.com/company/soilfood
https://www.youtube.com/channel/UCK9ZFglfCEttLfQxKSFYJPA

<5 Biopallo

Biopallo on suomalainen yritys, jolla on patentoitu, ainutlaatuinen biosfaariteknologia,
joka muuntaa orgaaniset sivuvirrat maanparannusraaka-aineiksi ja
kierratyslannoitevalmisteiksi 24 tunnissa.

Biopallo-prosessi hajottaa makro-orgaanista materiaalia aerobisessa mikrobiologisessa
ymparistossa (reaktorissa), jossa materiaali muuttuu hygieeniseksi korkean lampétilan
avulla. Teollisten orgaanisten raaka-aineiden valinta, mikrobiologisen prosessin nopeus ja
sopivien bakteerikantojen lisidminen Biopallo Technologyn biosfdariin johtavat siihen,
ettda syntyy turvallista, kuitumaista, hajonnutta orgaanista ainesta. Tama hygieeninen
humus toimii maanparannusaineena ja tarjoaa runsaasti ravinteita ja hyodyllisia
bakteereja kasveille ja luonnon elavalle ekosysteemille. Biopallon visiona on tarjota
teknologiaa, jolla voidaan ehkdista maaperan eroosiota ja turvata ruoantuotanto. Terve
eldvda maapera voi sekd pelastaa ihmisia nalalta etta puhdistaa ja palauttaa luonnon,
veden ja ilmaston.

Teollisissa tuotantoprosesseissa syntyy useita erilaisia jatevirtoja, joita nykyaan kutsutaan
sivuvirroiksi. Kun kaatopaikkalakia muutettiin vuonna 2013, teollisuuden sivuvirrat
ohjataan nyt kiertotalouteen. Biosfadrin automatisoidun teknologian avulla teollisuuden
sivuvirrat (orgaaninen jate) hygienisoidaan Biosfadrin reaktorissa orgaaniseksi
humukseksi. Orgaanisten kompostointituotteiden ja maanparannusaineiden tehokkuus
on laajasti todistettu, silla ne parantavat maaperan rakennetta, sitovat hiiltd ja
hiilidioksidia, parantavat sadon laatua ja maaraa ja johtavat terveisiin vesistdihin -
prosessi on kustannustehokas ja silla saavutetaan kestava kiertotalous.

Biopallo Technology mahdollistaa teollisuuden ja maatalouden sivuvirtojen ja ravinteiden
aidon kiertotalouden. Heiddn teknologiansa tehtdvdnd on auttaa maapalloa
saavuttamaan hiilinegatiivinen tila.
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https://www.biopallo.com/
https://www.facebook.com/biopallotechnology
https://www.instagram.com/biopallotechnology/?hl=en
https://www.linkedin.com/company/biopallo-systems-ltd/
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Kuten tdman hyvien kdytantdéjen kokoelman
johdannossa mainittiin, elintarviketuotanto on
ihmisen toimintaa, jolla on suurin yksittdinen
vaikutus planeettaamme. Kasvatamme ruokaa
valtavin ymparistokustannuksin, ja sitten
havitimme noin kolmanneksen kaikesta
maailmassa tuotetusta ruoasta. Ruokahavikki
merkitsee arvokkaiden resurssien, kuten maan ja
veden, traagista menetystda - tdmad on
ilmastonmuutoskysymys, emmeka voi torjua
ilmastonmuutosta, jos emme rakenna maapalloa
ravitsevaa ruokajarjestelmaa. Korostettakoon vield
kerran, ettd elintarvikejatteen turvallinen ja
oikeudenmukainen siirtyminen on Kkiireellisesti
tarpeen, jotta tuleville sukupolville voidaan taata
terveellinen ja kukoistava ymparisto.

Kootessamme ndamad hyvat kdytannot yhteen
olemme pyrkineet osoittamaan, etta monet maat
tekevat suuria ponnisteluja ruokahavikin
vahentamiseksi, ja kuten olette jo lukeneet, on
selvaa, etta eri kaytannailla on yksi tarked yhteinen
asia - kiertotalous.

Valitsemamme kaytdnnot ovat osoittautuneet
tehokkaiksi erityistavoitteiden saavuttamisessa, ja
niilld on ollut mydnteinen vaikutus yhteisdihin. Ne
ovat ekologisesti, taloudellisesti ja sosiaalisesti
kestavia ja  vastaavat nykyisiin  tarpeisiin
vaarantamatta kykya vastata tuleviin tarpeisiin. Ne
ovat helposti opittavissa ja toteutettavissa,
toistettavissa ja mukautettavissa samankaltaisiin
tavoitteisiin  eri tilanteissa, ja ne edistavat

ilmastonmuutoksen  hillitsemistda ja  lisddvat
vastustuskykya.
Ottamalla kayttoon nama hyvat kaytannot

yrityksista voisi tulla kestdvampia ja joustavampia,
ja siten niistd voisi tulla arvokkaita pedagogisia
valineitd elintarvikealan kouluttajille ja vyrittdjille,
valineitd, jotka osoittavat teorioiden tai kasitteiden
soveltamisen todellisissa tilanteissa. Kadytdannot
edistdavat myonteistda muutosta, ja ne ovat lukijoille
merkityksellisid, koska ne liittyvat haasteisiin, jotka
on ratkaistava. Ne edistavat aktiivista oppimista ja
avaintaitojen,  kuten  ongelmanratkaisun ja
paatdksenteon,  kehittymistd  monimutkaisissa
tilanteissa.

On erittdin tarkeda korostaa, ettd tarvitaan
monipuolista teknistd |dhestymistapaa, jossa
keskitytdaan koulutukseen, yhteison sitoutumiseen

ja kdytannon tyopajoihin ruokajatteen
hyddyntamiseksi. Strategioihin olisi kuuluttava
kestavien ruoanlaittotekniikoiden, ruoan

sailytysmenetelmien ja kompostointikaytantojen
opettaminen, jotta ruokahavikki voidaan
minimoida sen syntypaikalla. Oppimista ja
innovointia edistavat keskukset, kuten Food Cloud
Irlannissa  ja  Banco  Alimentare Italiassa,
houkuttelevat yrityksia, opiskelijoita ja
kestdavyydesta kiinnostuneita ammattilaisia ja
edistdvat ndin vahvaa yhteis6a ymparistonsuojelun
ja sosiaalisen hyodyn ymparille.

o

...hoin kolmannes kaikesta
maailmassa tuotetusta
ruoasta menee hukkaan.
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Esimerkkimme  parhaista  kdytannodista ovat
osoittaneet, ettd ‘"ruokajatteestd" tai tdysin
syomakelpoisista elintarvikkeista, jotka normaalisti
heitetdan pois (koska ne eivdt ole esteettisesti
miellyttdvid), saaduista ainesosista voidaan luoda
ainutlaatuisia ja aitoja ruokia, joissa on upea maku,
maitomaisia  ja  ravinteikkaita  kasvisjuomia,
maukasta kanaliemioljya jne., kaikki herkullisia
tuotteita, jotka ovat valmiita myytdvaksi
supermarketissa ja jotka edistavat kiertotaloutta ja
perinteisia resepteja. Perinteiden ja
nykyaikaisuuden yhdistelman ansiosta yrittdjamme
pystyvdt tuottamaan tuotteensa mahdollisimman
vahan resursseja kayttden.

On kuitenkin my06s tapauksia, joissa kehittyneiden
teknologisten prosessien ansiosta ruokajatteelle
on loydetty muita kayttotarkoituksia, kuten
tekstiilikuitujen  tai  kasvojen ja  vartalon
toiminnallisten ja luonnollisesti antioksidanttisten
ainesosien luominen.

Jokainen parhaiden kdytdantdjemme luoja valittaa
paljon ymparistostamme ja sen asukkaista ja pyrkii
tekemaan erittain ravitsevia, jatteettomia
tuotteita, jotka ovat helposti saatavilla. He
taistelevat tyypillisia prosessoituja elintarvikkeita ja
niiden vahadista ravintoarvoa vastaan. Heidan
tuotteensa on suunniteltu auttamaan meita
tekemaan parempia ruoka- ja elamantapavalintoja
mahdollisimman yksinkertaisella tavalla. Nama
uudet ruokatuotteet eivat ole vain hyvaksi meille,
vaan ne myos maistuvat hyvalta.

On syytd mainita, etta Covid-pandemian aikana
tapahtuneet rajut muutokset ravintola-alalla ovat
saaneet ravintoloitsijat miettimaan syvallisesti,
miten he voivat parantaa toimintaansa tilapdisten
sulkemisten aikana. Alan kollegojensa avulla he

ovat ottaneet kayttoon strategioita jatteiden
minimoimiseksi ja kestavan kehityksen
maksimoimiseksi, kuten Zelai Txiki —Ravintola tai
Ravintola Nolla, joka on nyt muuttunut jatteetonta
jatettd tuottavaksi laitokseksi.

Ruokajatteesta voidaan valmistaa uusia
elintarvikkeita, tekstiileja tai kosmetiikkatuotteita,
mutta se voi olla myos tarked kayttokelpoisen
biokaasun ja nestemadisen biolannoitteen lahde.
Biokaasua voidaan kayttdd suoraan kotona tai
yrityksessd ruoanlaittoon tai lammitykseen, ja
nestemaistd biolannoitetta voidaan kayttda ruoan
viljelyyn.

Yhteenvetona voidaan todeta, ettd kaikki W2W:n
parhaat kaytannot perustuvat intohimoon tukea
asiakkaita ruokajatteen havittamiseen liittyvien
kielteisten ymparistovaikutusten poistamisessa.
Koko liiketoiminta  perustuu  kiertotalouden
luomiseen, jossa materiaaleille annetaan uusi
elamd, joka on tuottanut merkittdvada arvoa tai
taloudellista vaikutusta, mikd nakyy tyopaikkojen
lisdantymisend ja liiketoiminnan kasvuna, joka on

saavutettu  hyvin  lyhyessd ajassa.  Paljon
paremmaksi se ei voi menna.
W2W-hanke on ratkaisevan tarkead aloite

ruokahavikin kasittelyssa ja kestdvan kehityksen
edistdmisessd. Hankkeessa annetaan keskeisille
sidosryhmille tarvittavat valineet ja tiedot, ja nain
edistetaan ymparistonsuojelua seka parannetaan
elintarvikealan pk-yritysten taloudellista
elinkelpoisuutta ja sosiaalista vastuuta. Yhteistyolla
ja kiertotalouden kaytantéjen omaksumisella
wW2w luo perustan Euroopan
elintarviketeollisuuden kestavammalle
tulevaisuudelle.

...parhaiden kdytintojemme
kehittdjdt vdlittdvdt paljon
ympdristostdmme ja sen
asukkaista.
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https://www.youtube.com/@CiEGateway
https://www.linkedin.com/company/cooperation-in-education-gateway
https://www.linkedin.com/company/waste-two-worth/
https://www.linkedin.com/company/waste-two-worth/
https://www.instagram.com/waste_2_worth/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61558258990071&sk=about
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